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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2025

Passé en application de I'article 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

Entre les soussignés :
d'une part ;

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D'autre part :

LA SOCIEIE & v,

- Titulaire du compte .................... (& la Trésorerie Geénetr Ig?ﬁ;;ncgire, ou postal) ouvert & mon
ez 4 s \ vy b e . . . N
nom (ou au nom de la sociéte) A..eincnennn f ;.,Qﬁzﬂoccnﬁef%-sgus relevé d'identification

2

bancaire (RIB) NUMEro.......ooooiiiiiiiiiiiiiie < %\
: /L"? \P—"l
- Adresse du siége social de la société : ................ ool ROV 437/,, ..... c/;,}: .....
- Adresse du domicile &IU & .....co.oeuereeeveeeeeeeeeeane, S WO ‘.(.).‘."?3;/ 5
- Affiliée & la CNSSsoUs e N® & ..o.vvevieiiiiiece e, £ TS
- Inscrite au registre de commerce de .................. cqlite -soUf% Ié n°
-Patente N® i i

- N° d'identification fiscale

- Représentée par :
MONSIEUN ...vvivecniiereeeeeeceneeenn,

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché a pour objet L' Acquisition, installation et mise en service des équipements de
la cuisine destinée & L'ISTHT Essaouird, répartie en lot suivant :

o Lot 1: MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE
RESTAURANT

Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Lot 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Lot 4 : MATERIEL DE LAVERIE DE RANGEMENT ET MATERIEL DE BUANDERIE
Lot 5 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

o 0 O O

Il est passé en application de I'alinéa 1 du paragraphe I-1 ef de ['alinéa b) du paragraphe |-3 de
I'article 19 et de I'alinéa b du paragraphe 3 de I'arficle 20 du n° 2-22-431 des marcheés publics.

X

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARC

J 1 2
3 ,/ILeArh at \g\

Les documents contractuels sont par ordre de priorité\ ies LqUIpements ./
=]

1- L'acte d'engagement,
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,
3- Le bordereau des prix - détail estimatif,
4~ Les prospectus, notices et autres documents technigques ;

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux (CCAGT),
approuvé par le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016).

En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres que celles
se rapportant & I'offre financiére tel que décrit dans réglement relatif aux marches publics de I'office de
I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans l'ordre ou ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES.
Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :

o Le Décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

e le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des clauses
administratives générales applicables aux marchés de travaux.

e Lo lol n°69-00 relative au contréle financier de I'Efat sur les enfreprises publiques et autres
organismes {B.O. n°5170 du 18/12/2003).

+« |e dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & 'institution générale de la taxe sur la valeur gjoutée
{TVA].

« Ledahirn® 1-15-05 du 29 rabii [l 1436 (19 février 2015} portant promulgation de la loi n°112-13 relative
au nantissement des marchés publics.

» Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant réglement général de
comptabilité publique tel qu’il a été modifié et complété.

*« L'arrété 2-3663 du13 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de I"OFPPT.

2,
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e La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février 2008 fixant
le visa préalable du controleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de fournitures et de prestation
de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

e L'arété du ministre délégué aupres de la ministre de I'économie et des finances, chargé du
budget n® 1692-23 du 4 hija 1444 {23 Juin 2023) relatif & lo dématérialisation des procédures, des
documents et des pieces relatives aux marchés publics

e Les textes officiels réglementant la main d’'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables & la date
limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes.

Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement & la date limite de remise
des offres, le maiire d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX.

Le présent marché est & prix unitaires. 8L 'L'_“-HJ"(:)“\

Les sommmes dues au titulaire sont calculées par application e}’pn&epplfalres p rq‘as au bordereau des prix

- détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellemen bﬁ'écy’re%’s ano m men’r au marché.

3 \ ?’?1/9 ’i(/, =

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dép n&es resuI ¢ e écution des prestations
y compris tous les droits, impots, taxes, frais généraux, faux f ,ei cssu;?/ ‘Oréstataire de services une
marge pour bénéfice et risques et d'une fagcon générale tou >1e§L

nécessaire et directe de la livraison des fournitures.

gui sont la conséguence

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES.

Le fitulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la I€gislation en vigueur.
ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 jours (Quatre-
vingt-dix jours).

Il commence & courir & compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le commencement des
prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique & I'aché&vement de la livraison de la totalité des
fournitures incombant au fitulaire

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pas inclus dans le
délai contractuel susmentionné.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit éire remplacé, par le fitulaire, dans le délai
confractuel.

L'O.F.P.P.T. sengage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires a I'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

21
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A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel, il lui sera
appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité de Un pour mille (1/1000) du montant initial du
marché, éventuellement majoré par les montants comrespondants aux travaux supplémentaires et &
I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné a huit pour cent (8%) du montant initial
du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit de résilier le
marché dans les conditions prévues par I'artficle 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du titulaire du marché
dans les cas prévus par I'article 18 § 1 du CCAGT est:

= Lot N°1: Cinq Mille cinq cents Dirhams (5.500,00DH)
= Lot N°2: Trois mille cent Dirhams {3100,00DH)
= Lot N° 3: Sept mille trois cents Dirhams (7.300,00 DH)

c.‘.."ﬂ“r Q)]e ny
— U

= Lot N°4: Quatre mille quatre cents Dirhams (4.400,00-DH, \w B
= LotN°5: Dix-hult mille neufs cents Dirhams (18.900/00,0H) \'.3
s -
i “erw 2 Achat ) o
Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d’ w{ E?{uclll% S ing les cas cités a I'article 18 du CCAGT.
B\ Ges 5'
(e &

Le montant du cautionnement définitif est fixé & troi ntant du marché arrondi au dirham

supérieur.

!J() * W&
Le cautionnement définitif doit &tre constitué dans les vingt (2 S qui suivent la notification de 'approbation du
marché.

.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements marocains agres & cet effet

conformément & ka législation en vigueur.
ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en annexe.
Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la liste des sites
bénéficiaires et la répartition peut &tre modifiée sans impact sur les prix ou autres conditions des marchés.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit fransmettre & I'OFPPT ;

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons dans les sites
bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la liste des sites
bénéficiaires et la répartition dudit planning peut &tre modifiée sans impact sur les prix ou autres conditions
des marchés.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage sont a la
charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites bénéficiaires.

Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de dépbt des articles livrés en précisant les dates de
livraison.

Le titulaire doit communiquer & I' OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour permetire aux
services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité technique.

22
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ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE.

Sur la base du programme des livraisons, I"OFPPT organise les opérations de vérification de conformité
technique du matériel livré dans les sites bénéficiaires suivant un planning communiqué au titulaire.

Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de réception, aprés
livraison du matériel, sera & la charge de I'O.F.P.P. T et le délai d'exécution du marché sera prorogé en
conséguence.

Le fitulaire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT I'informant du dépbt des
équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Le titulaire procédera & I'ouverture des caisses, l'installation et la mise en marches des équipements. La
matiére d'ceuvre nécessaire aux différents essais est & sa charge.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés par le titulaire dans un délai maximum de 15 jours
gui commencera & courir & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des
équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des équipements en question.

Le fitulaire mettra & la disposition du{es) représentant(s) de "OFPPT la documentation technigue, en
langue frangaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

Les opérations de déballage et d'embaliage sont & la charge laire et sont effectuées sous

- d ALl Rl

sa responsabilité. TN
i

dé},gqU|pe\>\e t avec les spécifications

:}ﬁ vissance, alimentation

L'O.F.P.P.T. procédera & la vérification de la conformité tec
du marché et avenant(s) (marque, référence, origine,
électrique,) dans les sites bénéficiaires, & la date prévue, e @ré sence éﬁ@;\ repreésentant qualifié du titulaire
devant étre habilité a répondre aux remarques de la com "ﬁs n desugneéfp

La vérification de la conformité technique des articles livrés T\.?é?}cﬂé ee par I'établissement d'un
procés-verbal qui doit &ire signé par le(s) représentant(s) de I'O.F. . et du titulaire ayant participé a
lopération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché et le cas échéant ses avenants doit étre consignée dans le
procés-verbal de vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant du titulaire
séance fenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le délai
contractuel

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements marocains agrés
a cet effet conformément a la législation en vigueur.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS.
L.'OFPPT procédera a la réception dans le site bénéficiaire :

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique ;
e Des quantités livrées par rapport O celles du marché ;
® De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n’est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais exigés.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre d'inventaire.
Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.
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ARTICLE N°12 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE.

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les équipements sont livrés, vérifiés
conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représeniant(s) de I'OFPPT.
La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de réception.

2- Réception définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui précisant les lieux et
les dates de réceptions définitives.

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour & ces opérations qui seront

sanctionnées par un procés-verbal de réception defi “'_"‘; 1

£ Service Achar \3
Si au moment de la réception définitive, il estreconn q%@grjge}r)@{eser' gsjconcernant la réparation ou
le remplacement de I'équipement défectueux oyomi,!\,gl obj GHE hg fication, le titulaire disposera
d'un délai d'un {1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipe déclaré défectueux.

[
L. . . . . . I
Le délai de garantie des équipements concernés quileur :
ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations ou

remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d’autres mesures correctives.

ARTICLE N°13 : MODE DE REGLEMENT.

A-mode de reglement

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chague item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particulieres du marché.

B-délai de réglement

En application de I'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le délai de
reglement des paiements est fixé & 120 jours & compter de la date de facturation

ARTICLE N°14 : MODALITES DE PAIEMENT.

L'OFPPT procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.

Le titulaire adressera a I'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants

+ Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la faciure,
I'objet et le numéro du marché, le(s) sne(s) bénéficigire {s), I'arrété du montant de la facture en
chiffre et en lettre,

o Lesbons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par les représentants du

site beénéficiaire

Les bons de livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres journal et inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

« o & & O
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Les sommes dues au fitulaire seront régiées sur son compte dont le numéro est précisé dans I'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenani.

ARTICLE N°15 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, ne communiquera le marché, ni
aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, tracés, échantillons ou information
fournis par 'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché & aucune personne autre qu'une personne
employée par le titulaire & I'exécution du marché. Les informations fransmises & une telle personne le seront
confidentiellement et seront limitées & ce qui est nécessaire & ladite exécution.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, n'utifisera aucun des documents et
aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est pour I'exécution du marché.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énumére dans le 1er paragraphe demeurera la propriété

de 'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyés & I'OFPPT sur sa demande, une fois les obligations
contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°16 : BREVETS.

Le titulaire garantira 'OFPPT, conire toute réclamation des é/ f’é’u‘e onT a | monfrefogon ou &
l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commercis %es*dip;’js de>c éation industrielle
résultant de I'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments ei MA

ARTICLE N°17 : SOUS-TRAITANCE.

Si le titulaire envisage de recourir a la sous traitance, il sera appliqué des dispositions de l'article 151 du
décret n ©2-22-431.

Il doit communique au Mditre d'Ouvrage :

-I'identité, la raison ou la dénomination sociale, et I'adresse des sous- traitants ;

-le dossier administratif des sous-traitants, ainsi que leurs références techniques et financiéres ;

-la nature des prestations et le montant des prestations qu'il envisage de sous-traiter ;

-le pourcentage desdites prestations par rapport au montant du marché ;

-et une copie certifiée conforme du contrat de sous-traitance.

Les sous-traitants doivent satisfaire aux conditions requises des concurrents conformément & I'article 27
du décret n ©2-22-431.

La sous-traitance ne peut en aucun cas dépasser cinquante pour cent (50%) du montant du marché ni
porter sur le lot ou le corps d'état principal du marché.

N° de lot items qui représentent le corps d'état principal
Lot 1 1,3,47.13 et 14
Lot 2 Tous les items
Lot 3 1,4,5,6,7.8,9,10,19,20
Lot 4 1,2,8,11,12,13 et 21
Lot 5

Le titulaire du marché est tenu, lorsqu'il envisage de sous-traiter une partie du marché, de la confier &
des prestataires installés au Maroc et notamment les trés petites, petites et moyennes entreprises y
compris les jeunes entreprises innovanies, les coopératives, les unions coopératives et les auto
entrepreneurs, conformément & 'article 151 du décret n ©2-22-431 précité.

Le fitulaire du marché est tenu de présenter au maitre d'ouvrage les documents justifiant le paiement,
par ses soins, des sommes dues au sous-traitant au fur & mesure de I'exécution des prestations sous-
traitées.
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Le titulaire du marché demeure personnellement responsable de toutes les obligations résultant du
marché tant envers le maitre d'ouvrage que vis-0-vis des ouvriers et des tiers. Le maitre d'ouvrage ne se
reconnait aucun lien juridique avec les sous-traitants.

ARTICLE N°18 : DOMICILE DU TITULAIRE.

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans l'acte d'engagement ou
le faire connditre au mditre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours & partir de la nofification, qui lui
est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, foutes les noftifications qui se rapportent au marché sont
valabies lorsqu'elles ont été faites au siége de I'entreprise dont I'adresse est indiquée dans le cahier des
prescriptions spéciales,

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d’en aviser le maitre d'ouvrage, par lettre
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date d'intervention de ce
changement.

ARTICLE N°19 : VALIDITE DU MARCHE.

Le marché ne sera valable, définitif et exé Gire: QU qp 55 sa signature par 'autorité compétente de
I'Cffice ou par son délégataire dOment de &t son vrsq\p rle Conftréleur d'Etat, lorsque ledif visa est
requis. :

o el

n-' ; l’:’lr" /i("h/t E,‘

ARTICLE N°20 : DELAI DE NOTIFICATIO &MJ&%E#’%Q ;DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre notifié a, tributaire d n délai maximum de soixante (60) jours &
compter de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de 'article 143 du décret n°2-22-
431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE N°21 : GARANTIE.

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais été utilisé, est
du modeéle le plus récent en service et inclue toutes les dernieres améliorations en matiére de conception
et de matériau sauf sile marché en a disposé autrement.

Le fitulaire garantit en outre que tout I'équipement livié en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilis€s ou & sa mise en ceuvre {sauf dans le cas ou la
conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se révéler pendant
I'utilisation normale de I'équipement livré, dans les conditions prévalant dans les établissements de
formation Professionnelles de I' OFPPT,

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15 jour &
partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des eéquipements défectueux sont & la charge exclusive
de ce dermnier.

ARTICLE N°22 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & 'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme {1/10) sera effectuée surle montant
des acomptes.
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Laretenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant initial du
marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du titulaire, par une caution
personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avdlisé par une
bangue marocaine.

ARTICLE N°23 : DELAI DE GARANTIE.
Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet du marché,
Il court & partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix — détail
estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°24 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement prowsowe est restitué au titulaire
du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le h’ru)en‘f aura réa.lse le cautionnement
définitif. .7,-/ \\zh

/\\

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application %L/ ﬁéfe/,ﬁ du CCN:T et le paiement
de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions qui le f%}ﬁ nt & n‘js, 'une mainlevée
donnée par I'OFPPT dés la signature du proces-verbal de la reced{noh{efmlﬁ(’eges dl.ﬂ ements objet du

marché. \

ARTICLE 25 : VERSEMENT A TITRE D'AVANCE AU TITULAIRE DU MA .Le m;

Conformément au décret 2-14-272 du 14 rajab 1435 (14 mai 2014) relaif GUX avances en matiere des
marchés publics, aucune avance n'est consentie dans le cadre du présent marché.

ARTICLE N°24 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le fitulaire doit souscrire, conformément a la
législation et & la réglementation en vigueur, les polices d’assurances qui doivent couvrir les risques
inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contestation entre 'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure prévue par les
articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux marchés de Travaux
(CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le reglement du litige, celui-ci sera soumis ¢ la juridiction
marocaine compétente statuant en matiére administrative, conformément & l'article 83 du Cahier des
Clauses Administratives Générales applicables aux marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.
En cas de nantissement du marché, le Maitre d’ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa demande et
contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » diment signée et

indiguant gue ladite copie est délivriée en unique exemplaire destiné & former titre pour le nantissement
du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05 du précisé que :
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+ La liquidation des sommes dues par ' Office de la formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de I'OFPPT ou son
délégataire.

+ Le fonctionnaire chargé de fournir au titulaire du futur marché ainsi qu’a bénéficier des nantissements
ou subrogations les renseignements, qui ont étés prévus a I'article 8 du dahir susvisé, est le Directeur
Général de I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de I'OFPPT seul qualifié
pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d'enregistrement de |'original du présent marché ainsi que de 'exemplaire unique
sont & la charge du titulaire du marché,
ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut étre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en
vigueur {le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et du décret n°2-22-431 du 15
chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif aux marc

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES.

-T. notamment celle prévues par son
1444 [ 8 mars 2023 ) relatif aux marchés

‘4
Il sera fait application des mesures coer; n‘n’/es prgxues
chapitre Vlli et I'article 152 du décret n°2f2449]5 I 11”3 ch
publics. i MHM
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type,

origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et
caractéristiques techniques » ne le sont qu’'d défaut d’'autre moyen suffisamment précis et
intelligible de décrire les caractéristiques des prestations reguises.

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.
Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

En acier inox AISI 304

Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum
Dimensions ;: 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

Pietement en acier inox réglable en hauteur

allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

Raccordement (Mise) & la terre.

Brlleurs :

Puissance totale des 4 brlleurs réglables : 40 Kw minimum
Veilleuse d'allumage protégée e
DISpOSITIf de securl’re des flommes sur chaque br, _e"' "_‘x \

Crilles en FONTE
détendeurs et vanne type gaz. l
Four & gaz : \
Puissance : 8 Kw minimum

Dimensions intérieures du four GN 2/1 & A
Chambre de cuisson en acier inoxydable. o S
Sol en fonte

Porte en acier inoxydable de 40 mm +/-10% d'épaisseur.
Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme
Thermostat réglable de 120 & 180 °C

Equipé d’une grille GN 2/1

Finition identique et homogéene & celle des appareils de cuisson adjacents.
Manuel d'installation et d'entretien

Livré avec plagues & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des nhormes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent,

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

ivré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages

accessoires et toutes sujétions ;

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE:

Marque :

Référence :

Moteur 600 watt minimum puissant pour mixer différents ingrédients.
Poighée ergonomique

Facile & ufiliser

Inclus mini hachoir et fouet pour préparer de nombreux plats.
Bouton pression

Lame en acier inoxydable 304

Longueur du cordon élecirique 1120 CM minimum

Accessoires intégrés ;. 1 shaker/gobelet, Tmixeur-plongeur, 1  batteur, 1 broyeur

uhiversel
Alimentation monophasée 220 V/50HZ
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité

dlimentaire).
Produit évalué par un organisme de cedification, g Woj\ a conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ouv équivalent,
Le produit proposé doit étre accompagne d'un ﬁqhe mﬁﬁﬁléug‘ﬂeﬂé‘n
toutes les informations techniques nécessaires i des Equipem: 17

tive comportant

8 \
Branchement, essais et mise en marche selo I’e&;egles de lal
livré avec le minimum standard (supports, fich
toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

e @Cmp/& repérage, accessoires et

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

Chambre de cuisson construit en acier inoxydable 304
Nombre de niveaux : é

Porte en verre double vitrage avec poignée ergonomique
Cuisson basse et mixtes des aliments variés

Modes de cuisson différente.

Simplicité d'utilisation

écran tactile

Eclairage LED.

programmes de cuisson multiple vapeur,air pulsé et Combinaison des deux
Plage de Temperature de cuisson ; 25 °C-260 °C

Gestion intelligente du cuisson

Déshumidification de 'enceinte de cuisson a la fin de la cuisson.
Réglage de I'humidification

Connexion eau et évacuation

Sonde de température

adapter avec des plais et grilles GN1/1 et GN 1/2.
Douchette

Dimensions : L.860 x P.850 x H.880 mm +/-10%

Puissance de raccordement électrique : 10 kW minimum
Tension : 400 V/ triphasé / 50Hz
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Manuel dinstallation et d'entretfien

ACCESSOIRES STANDARDS:

* Livré avec 6 bac GN 1/1 et 6 Grilles GN 1/1

* Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent et liquide de rincage
concentré ;

Supports du four en iNOX munis de pieds avec porte-plagues GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un Systéme de ventilation complet
pour l'extraction y compris la conduite d'évacuation avec raccordement externe.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :

Référence :

une machine & café semi automaftique.
enfretien facile et un accés immédiat & To
Corps de la machine a café est en acier i
design moderne et dynamique
Caractéristiques : \1

» Machine a café semi-automatique & débit libres Qilé‘f”

* Pompe intégrée

» chauffage électrique

* Manométre du contrdle pression de la chaudiere et le contréle de la pression de la
pompe.

» 1 sorfie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur

» Thermostat de sécurité

» Remplissage automatique

« Conftréle du dysfonctionnement

« Carrosserie en acier inox

* Dimensions (I x h x p) : 200x500x500mm minimum

» Chaudiéere de ; 14 litres +/-10%

« Alimentation électrique : 220V/50HZ

* Puissance électrique : 2Kw minimum

» Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Accessoires ;

-1 porte-filire + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filires 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau
-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour nettoyer votre machine &\
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{tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

café

-1Tasseur

- mini-vannes d'isolement.

- Table Support munis de pieds réglables en hauteur.
-Bac de vidange en inox.

Manuel dinstallation et d'enfretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ov équivalent.

Le produit proposé doit &élre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche &
Livré avec le minimum standard (s ;

toutes sujétions selon les regles de/léaft ....)
BLENDER ELECTRIQUE '; )

¥ Service \2
! € Achar \3 \
Marque : =

e Lquipesponys 1

Lz = J

Référence : E ¥
Capacité : 1,2 litres minimum D)

Bol gradué 1,2 litres.
Alimentation 220 V - 50 Hz
2 vitesses: 13000 tr/min et 16000 fr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.

Livrer avec: bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
protecteur thermigue intégré au bobinage.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire),

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais €t mise en marche selon les regies de i'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour les différentes type de produit.

/r

(V%)
Ly
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Crille filtre & pépins amovible.

moteur asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse entre : 1200 Tr/MN a 1500 Tr/MN
Puissance : 125 Watts minimum
Alimentation 220 V/50 Hz

Capacité 28//h minimum,

Appareil construit dans ie respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

livré avec le minimum standard (supports, fich _é.—#éc’rrique ma ,é{ femelle, repérage,
accessoires et toutes sujetions selon les regles fe/llart” /2) \ |

|

|

MOULIN A CAFE \=\ & /
Marque : \ ; / /
Référence : N oA
Contenance de la trémie : 02 Kg +/-10%, o et o

Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Réglage facile de la dose, entre 5g et 10g, par un simple ajustement de la molette.
Doseur : & remplissage automatique

Protection contre la surchauffe

Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou equwalent

Marquage CE ou equwalent -

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxydable 304.
équipé de :
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lfem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

6 niveaux de puissance en minimum
Diameétre plateau 24 cm minimum
Capacité 20 | minimum.

puissance restituée 200 W minimum
230 V | 50 Hz

minuterie jusqu'd : 30 minute(s)
Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF internaticnal ou équivalent.

Marquage CE ou equwalent S ST
Le produit proposé doit étre accompagne d unéﬁeh‘“f‘ec‘rm%y descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessair sf/

:f vice Ache ':'\

Branchement, essais et mise en march &alon ré§ (el ;}‘
livré avec le minimum standard (suppor ,ﬁches elec’rrl €
toutes sujétions selon les régles de 'art ...\ :

/

rt.

, repérage, accessoires et

PERCOLATEUR

Marque :

Référence :

En acier inoxydable 304
Capacité : 151 +/-10%
Fonctionnement automatique et maintien du café & la température de service
servir jusqu'a 100 tasses de café

coupe circuit de sécurité

Avec indicateur de niveau

Avec bac d'égouttage

Puissance : 1000 W minimum

Accessoire pour le bon fonctionnement.

Alimentation : 220 V- 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {(normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les infformations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,

accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

(VS )




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’'Appel d'Offres AO /2025

If::n Désignation et caractéristiques techniques
| POUBELLE 120 LITRES
A couvercle
La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 120 litres +/-10%
Avec roulettes
10| Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges

lourdes haute densité antichocs,
Résistant aux UV

Résistant aux variations de température.
Roues & bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

11|

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
capacités 1000 litres +/-10%

Avec rouleties

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes haute densité antichocs, =
Résistant aux UV

Reésistant aux variations de température.

Roues & bandage caoutchouc. \
Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

12

| ~ i
CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES : \‘ ) /
Marque 2\ / /
Référence \\’J\ e
Puissance : 1.3 Kw minimum Ntaell e

Réalisation : Chdssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de maintien en température

Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP)

Chavuffage par résistances blindées en acier inox traités incolore

Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg mihimum

Volts : 220-240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats préparés (paélla,
choucroute, plats en sauce etc.) Servis chauds & table.

‘Gréce & leur haute teneur en dlliage spécial, les plagues de ce chauffe-plats ont une
capacité d'accumulation opfimale et conservent individuellement la chaleur des plats.
Le modeéle doit étre équipé de 10 plaques chauffantes d'une surface utile de 270 x 150
mm chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de contrdle, poignées thermo-
protectrices

Manuel d'installation et d'entretien.

| Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

| Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

13

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

une machine & café suivant les caractéristiques:
compatible avec les dosettes Nespresso ou équivalent disponible sur le marche.
I'éjection des capsules semi-automatique.

Adaptée & une utilisation intensive,

Caractéristique technique:

» Jusqu'd 35 cafés / jour minimum

* Réservoirs 3.8L + /- 10%

» écran digital

» bac & capsules

« différente types de boissons & base de café ; cappuccino, expresso, macchiato,
latte, café allongé....

» Réservoir d'equ transparent facile & remplir
* Contréle de niveau d'eau

* Bac a capsules : 35 P seinnnag,
* Puissance : 1200 W minimum /\/
+ Alimentation : 230 V/50HZ YA )
Manuel d'instaliation et d'entretien /’ SHVIZE Achay )

SV S,
Appareil construit dans le respect des norme\\'e‘n vigueur (nor’r)rl;y s hygiéne et de sécurité
dlimentaire). .
Produit évalué par un organisme de certification; ga.rptqhss'qnt
réglementations pertinentes. S
Norme NSF international ov équivalent.
Marquage CE ou équivalent.
Le preduit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant

toutes les informations techniques nécessaires

insi sa conformité avec les

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ...

14

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numerique avec ecran indiguant le pourcentage exacte
du vide

Largeur de baire de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide (maximale) : 2 mbar

Largeur de sac utilisable : de 15 a 30 cm minimum
Alimentation : 220 V-50HZ

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

un kite des sacs sous-vide de 100 unités
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

15

CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation ; 220 V-50HZ
Capacité : 6 paniers & caufs
Thermostat de régulation,
limiteur de température
bouton marche/arrét
Dimensions (HXLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

16

CUISEUR ARIZ8 L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.90 KW minimum

Alimentation : 220 V-50H7

Contenance : 8L

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
casserole intérieure amovible, résistante & la chaleur
revétement anti-adhésif

Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillere & riz

1 cuillere mélangeuse

1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

17

CENTRIFUGEUSE VERTICALE
Marque
Référence

Une centrifugeuse pour préparer une grande variété de jus, smoothies et sorbets ;
* Puissance : 680 W minimum

» Voltage : 230 V-50HZ

* Débit : jusqu'a 110 litres par h

* Hauteur utile sous bec verseur : 150 mm minimum

» Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%

* Collecteur de pulpe de 6 litres minimum

* Panier en inox amovible.

* Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox, Ramasse goutte et tout accessoire

necessaire pour le bon fonctionnement, o
Manuel d'installation et d'entretien %swn"eu

Appareil construit dans le respect des rf mas en viguedy

sécurité alimentaire). Ef Jize 4o
Produit évalué par un organisme de cert mpfﬁmz}yw@phssorﬁ
les reglementations pertinentes. A - ‘/
Norme NSF international ou équivalent. ':‘.,}\ A

Marquage CE ou équivalent. 3 ';g,-:“ oy

le produit proposé doit étre accompagné dur@é fiche technique descriptive

comportant toutes les informations technigues nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon ies régles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ....).

ormes d'hygiene et de

insi sa conformité avec

18

PLAQUE A INDUCTION

Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants

Marque

Référence

La plague électrique & induction 2 feux indépendants délivre une puissance de 2000
W,

Elle est eéquipée d'un affichage numeérique. La plaque est en verre céramique.

Les 2 feuxindépendants ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la plague de
gauche et de 500 & 1500 W pour la plague de droite.

Cette plague s'adapte & tous types d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non équipées.

Cestion automatique de voltage.

Plague trés sécurisée graice & son systéme d'arrét automatique., et la sécurité enfants.
Yous pouvez la programmer jusqu'a 3 h,

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant

Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%
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Désignation et caractéristiques techniques

Tension (en V) : 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
securité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ....)
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Bordereau guantitative :
ltems | Désignations et caractéristiques techniques Unité Quantité

1 | FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1. U 2
2 [MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE u 2
3 |FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE 2 anne R U ]
4 |MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE f ey u 1
5 |BLENDER ELECTRIQUE PN \%‘;" u | 2
6 | PRESSE AGRUME CUVE % u 1
7 |MOULIN A CAFE Z5 SCFVICE Apkas \2 u 1
8 [FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE AT U 5
9 |PERCOLATEUR U Sipemengs u 4
10| POUBELLE 120 LITRES YN /9 u 10
€ 7
11| POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE “\Q}_\_ A ,;y u 2
. "‘.)‘ - ,..:,: \-5 5 ) [ S

12| CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES U At u 2
13| MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE U 1
14| APPAREIL SOUS VIDE u 1
15| CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS U 1
16/ CUISEUR ARIZ 8L y i
17| CENTRIFUGEUSE VERICALE U 1
18/ PLAQUE A INDUCTION 3500 W PORTABLE u 2

40
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LOTN°2:

EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence:

Turbine & glace verticale automatique & poser, d'une production horaire10 litres/h
+/-10%,

condenseur & air

Turbine & glace verticale automatique & poser 10 litres par heure +/-10%,

Simple utilisation

capacité de mélange minimum est de 1 litre

niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB

Capacité 10 litres/h +/-10%,

Tension 220 v-50HZ

Puissance 1,1 kw minimum

Appatreil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagne d'une fiche fechmque/defscrlptmg\sqmporiani
toutes les informations techniques nécessaires ;

Branchement, essais et mise en marche selon les regle @ed’gﬁ:rﬂzﬂ
livré avec le minimum standard (supports, fiches élect qqes r@@% ? ssoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) W\ e;

uil‘\. (3" /‘

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE )‘quLm g 'ngv f/
Marque : e
Référence:
« Température de -18°C & -22°C
« Capacité : 700L.
« Certification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, Méthode :HACCP.
« Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable.
« Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant & la
corrosion.
« L'armoire est équipée de serrures
« Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits
stockés
« Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des
conditions de congélation exigeantes.
« Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de
gaz frigorigéne.
. Eclairage intérieur
« Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).
o Thermomeire digitale en facade
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:ﬁm Désignation et caractéristiques techniques
o 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité
(40kg/m3), injectée sous haute pression
» Portes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomique
« Portes & charniéres avec retour automatique
» Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement
& moins de 90°
« Les charnieres de portes réversibles
« Le contfrble numérique pour paramétres de tempeéraiure facilement et
rapidement
« Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de
I'armoire frigorifique.
o Le systéme qui assure une température homogene dans un compartiment
refrigeré
» L'interrupteur de porte arréte le ventilat rT?sq Tela porte est ouverte pour
éviter que I'air froid ne sorte de |’ |n1e/rr(eu; éconémlscu t ainsi de 'énergie
+ Le dégivrage & gaz chaud gaz [ \
« Pieds en acier inoxydable réglablgs en Ffau,f,e,u; Lo lef adteur des pieds peut
&tre qjustée individuellement ( 120MFH4EK0T Criat )2
« Les griles métalliques revétues aire permettent le
stockage de différents avec une ca oxbd\ é de char nt maximale de plus
de 35Kg R ryett I
« Joint de porte magnétique pour : maximale et propriétés
isolantes
» avec drain d'eau pour un nettoyage facile
» 22 positions au niveau de la grille
+ Thermomeétre digitale en facade
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
» Equipé de 04 Grilles GN 2/1 par porte compléete
o Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire.
» Puissance absorbé : 480 w minimum
» Tension d'alimentation : 230 V 1+N — 50Hz
« manuel diinstallation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perlinentes.
Norme NSF international ou équivalent.
Le produit proposé doit &tre accompagné d'une fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de l'art ....)
ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque :
3 fex
Référence:

»  Température de -2°C & +8° C
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Capacité : 700L. |
Certification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, Méthode :HACCP.

Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. urgente.
Matériau de construction ; Acier inoxydable de qualité, résistant & la
corrosion.

L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorisé et
protéger les produits stockés.

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits
stockés

Fiabilité et durabilité, congue pour un fonctionnement continu dans des
conditions exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de
gaz frigorigéne.

Eclairage intérieur

Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)

Construction tout en inox AISI 304 (sauf arriere)

Thermomeétre digitale en facade

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité
(40kg/m3), injectée sous haute pression

Portes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique T

Les portes ont une position de séjour de 120° &1
a moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrble numérigue pour paramét
rapidement €, |z
Bouton lumineux de démarrage-Arrét &‘ o s?
Le systéme de réfrigération monobloc corﬁn hquons le haut de
I'armoire frigorifique. NGeausy o

Le systéme qui assure une température homogene dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour
éviter que |'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de |I'énergie

Le dégivrage ¢ goz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut
étre gjustée individuellement { 120mm-210mm)

Les griles métalliques revétues de plastiue alimentaire permettent le
stockage de différents avec une capacité de chargement maximale de plus
de 35Kg

Joint de porte magnétique pour une hygiéne maximale et propriétés
isolantes

avec drain d'eau pour un hettoyage facile

22 positions au niveau de la grille

Thermometre digitale en fagcade

-

> Iz )

Slap Py, e
& [de tSépgmr “focilement et
] Vb iy

3
\-.

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, Ré00 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum
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o« Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz
« manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {(normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'vne fiche technique descriptive comportant
toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon lesré - ‘art.
. . . e agSieNNe 1 ;
livré avec le minimum standard (supports, fiches &lecifepes’re

et toutes sujétions selon les régles de I'art ... ) o’/ \‘%’\
T %

1 R Achar \%

Bl e,
u:’ wls L':qll'l"UEI‘}"&‘nty .;
I &y
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ
Bordereauv guantitative :

i
ltems | Désignations et caractéristiques techniques Unité | Quantité
1 TURBINE A GLACE VERTICALE U 1
2 | ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L - U 2
3 | ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE FROID VENTIL CAPACITE 700 L U 2
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

FACONNEUSE MANUELLE

Marque :

Référence :

Cadence : 1000 p&tons par heure minimum,

3 cylindres

réglages mécaniques du laminage et de l'allonge.
tapis en feutre.

table de réception rabattable.

entrainée par chaine

largeur de fagonnage 70 cm minimum
puissance 0,50 kw minimum

goulotte sécurisée

guides lateraux

socle robuste sur roulettes avec frein
Transmission par courroies,

Pietement amaovible,

Alimentation électrique monophasée 220 V -
Livré avec tous les accessoires nécessaires
I'appareil. E Service ”

Table Support en acier inoxydable. munis d pil’e-gssZQI C‘W@‘e\‘e ere basse.

manuel d'installation et d'entretien \ ‘“1""'” ¢hls | &
N s

Appareil construit dans le respect des normes en ;Jur,,modr“
sécurité alimentaire). ~r
Produit évalué par un organisme de cetification, garanhsscmi ainsi sa conformité
avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ov équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'uvne fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

ﬁnheu

g le bon fongeignnement de

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION
Marque :

Référence:

Portée de 10 KG +/-10%

Precision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriquée en acier inoxydable,

avec écran LCD rétfro-éclairé

avec batterie au lithium intégrée
avec cbble de charge

données en grammes (g), kilogrammes (kg), mililitres (ml),
Facile & utiliser,

arrét de I'appareil automatique,
fonction tare.
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :
Référence :

3 Construction en polyéthyléne alimentaire
4 roules pivotants 50mm
2 roues avec frein
Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
CARACTERISTIQUES :
5 niveaux - 400 x 600
¢ Construction en acier inox.
» Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,
* thermostat de température et sonde 30 & 260 °C Treiossro
«Régulation de I'humidité SN
* Porte & double vitre en verre trempé, & chambre a ajf s/ 3, \\@.—;"‘\
* Poignée pour ouverture ‘;( “op 4% e\
s Programme de cuisson multiple e 53’4@ ‘704 ) 5}
« Commandes électroniques LCD avec écran tactile gx P”'%', K4 /S:‘/
» Systéme d'évacuation rapide de I'humidité \""‘,;\ ’:’3’,:;_1"',
* Autoreverse (répartition de I'air dans la ChomM-TM jefsion
automatique du sens de rotation du ventilateur). R
» Eclairage de la chambre de cuisson.
» Refroidissement rapide & porte ouverte

4 |+ Goulotte et éclairage intérieure

sporte latéral

¢ Chauffage électrique de la chambre de cuisson via des résistances
électriques blindées.

e Air pulsé avec température 30°C - 260°C + 10 %

* Vapeur 30°C - 130°C minimum

* Mixie air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %

» Commandes programmé plus de 80 programmes & 10 phases.

¢ Thermostat de sécurité

* Sécurité contre la dépression et la surpression et de sécurité du moteur.
*Refroidissement automatique de des composants et des Composant de
commandes.

Porte plagues soif pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v

Puissance électrigue 7,8 KW Minimum

systéme de refroidissement forcé des composants internes ;

ACCESSOIRES STANDARDS :
o Supports en inox munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorporé.

47
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Ifem N°

Désignation et caractéristiques techniques

+ Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur 4 air pour
éliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne ef de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité
avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

3 ==
casSIN; -~
/L-“‘" .-{]hsl,j\

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX
Marque :

Référence :

+ 2 niveaux de 2 plaques de 600*400
* chambre de cuisson 1200x800X180mm
* Bouches levants N4

» Thermostats indépendantes et éclairage .

* matériaux réfractaires et porte avec vitrage résistant a la chaleur

* injection manuelle et automatique de la vapeur d'eau

* Chauffage électrique direct, montée en température rapide, environ 35
min.

* Régularité de température sur toute la surface de cuisson

* température homogene

» Systéme de surveillance de la cuisson.

* Réglage et indication de la température volte et sole par régulateur
électrique.

* Commande regroupée en fagade et portes A vision panoramique pour une
* Hotte aspirante avec exiracteur pour une évacuation de la chaleur vers
I'extérieure.

» Monté sur étuve chauffante en inox de méme marque

* pietement et support réglabie. h

* Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-50HZ (monophasé si disponible)

* Puissance 10 Kw minimum par niveau

* Arrivée d'eau et point de connexion

* Evacuation trop plein

* socle support et humidificateur

« manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité
avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
ARMOIRE DE FERMENTATION
Marque :
Référence :
Armoire de fermentation contrélé
Capacité minimale : 1 compartiment de 24 niveaux minimal de 60 mm
réglables minimum
Intérieure entierement en inox AlSI304
3 programmes et 3 phase en minimum et 2 mode manuel froid et chaude
Fermentation contrélée sur plus de 50 heures minimum
Tableau de commande électronique
Ecran tactile et éclairage interne
Porte Pleine plus poignée ergonomique pe—
joint magnétique 3 {-(;;;(.f'.'.ssif S
Groupe compresseur tropicalisé /,:\,élf"",s TN
Flux d’air contréle et maitrisé Aﬁ.'ﬁ, Y, o
panneau isolé parune mousse polyuréthane B‘Pe @‘?d'é'g,n
40kg/m3 = Y,
Humidité réglable de 30 4 90% par hygros‘w‘_é\ et sonéb,} g ométrie
électronique NN .,A*';
Humidité avec apport d’'eau extérieur Ferrage & ér@\e mus@r emande &
gauche
avec régulation de la température et de 'Humidité

6 |Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm, laqué blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage

Groupe frigorifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique :R452A ou similaire

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien

certfificats et atftestations prouvant l'origine et la qualité de lappareil
proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetlification, garantissant ainsi sa conformité
avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit &tre accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de 'art ....)
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL
Marque :
Référence :
Contenance 6L +-10%
Gastronorme 1/1 en inox AISI 304
Liviée avec une cuve et couvercle amovible en acier inoxydable
Sonde intégrée pour le contrble de la tempérafure et pour respecter les
courbes de tempeérage
Ecran d'affichage
Alarme
Systéme de regulation de température de fonctionnement.
Résistance de chauffe avec réglage precis de la tempeérature
04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions :
Totale ; 30 x40 x 13 cm +-10% A mesinnnany
Tension : 220 V & 230 V VRN

7| Puissance : 100 W minimum \"‘,}\
manuel d'installation et d'entretien N SEFVI "Admr \g\

: , 1 7€ Lan, .

Appareil construit dans le respect des norme ,el\wgueur (‘ﬁ@%ﬁv ygiéne et de
sécurité alimentaire). e
Produit évalué par un organisme de cetificatio rantiss sa conformité
avec les réglementations pertinentes. d )5(1_.__, -
Norme NSF international ou équivalent,
Marquage CE ou équivalent.
Le produit proposé doit éfre accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
GUITARE DE CHOCOLAT
Marque ;
Référence :
Construction en acier inoxydable du Socle et bras de coupe
Utilisation facile du bras de coupes interchangeables
Cordes frés robustes et facile & monter
Avec butée & l'arriere et maintien vertical
Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en matiére plastique composite

8 |Livre avec 3 bras de coupe

écartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et accessoires de montage et
serrage et pelle.
Tension : 220 V & 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'vne fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'arf.
livié avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :

Référence :

surface de travail en inox,
Facile & utiliser, adopté une feuille silicone antia Heﬁswe ngeable.
Emetteur céramique o5 e o
Systéme de régler la hauteur en tenant con j‘}e’@e la chale »éouhal’re
2 lampes trés résistant de 500 W minimum [« A

Dimensions : 460 x 330 mm minimum
Tension : 220 V-50HZ

sécurité alimentaire). S Lol

Produit évalué par un organisme de cetification, garantissant ainsi sa conformité
avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique descriptive
comportant toutes les informations techniques nécessaires

Appareil construit dans le respect des normes en w)?gygbﬁ(.nWyglene et de
I

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ....)

10

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY
PISTOLET INTEGRE

Marque ;

Référence :

Débit minimum : 250g/min +/-10%,
Puissance minimale : 60 watts +/-10%,,
Alimentation ;: 220/50 Hz-

Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jetrond

1Jet plat

11

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION
Marque :
Référence :
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX
Marque :

12 | o ez _
Référence :
conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.
GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX
Marque :

13 |Référence
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Matiére : 90% polyamide, 10% &lasthanne
THERMOMETRE A SUCRE mq,..)‘..},,.l
Marque : ‘ “

14 Référence : i ///— \, \
conforme au Norme d'Hygiene sécgmte; Ahmen’r i
SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVE JIG@EJ L;GB,. i
Marque : ents "5
Référence : \ ¥

15 Simple détente g

Poire avec clapet anti-retour
Canule en cuivre
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

16

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

17

CHALUMEAU PROFESSIONNEL

Marque :

Référence:

Avec réglage de debit

Chalumeau de cuisine robuste

Allumage automatique avec verrouillage de securité
Trés bonne prise en main et grande stabilité

Contact alimentaire.

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

18

CISEAUX POUR SUCRE

Marque :

Référence :

21 CM +/-10%

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
En acier tfrempé polissage fin

19

PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE
Marque :

Référence :

Plaque recouverte d'un tapis anti adhésif

Pour maintien de la température et assurer la répartition homogene de Ia

chaleur




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Systéme de réglage de la température selon besoin
Puissance 100W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

220 V/50HZ monophasé

20

DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Régulation de la température et du débit d'air selon 2 niveaux minimum
Dispositif de regulation et contréle.

Systéme de sécurité en cas de surcharge (orrej,auiqmo’rlque)

Sans flamme 850N
Plage de ’rempero’rure en’rre 504 500 9

Puissance :1500 W mmlmol
- 220V 50Hz.
Livré avec 3 embouts.
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Bordereau guantitative :
ltem |Désignations et caractéristiques techniques Unité Quantité
1 | FACONNEUSE MANUELLE ,«/r 30 U 1
e @
2 |BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION [ & \\ ] 4
wf 2
3 |BACS A FARINE EN POLYETHYLENE / N !/ S2FVICe 4 st \2\ u 10
:
4 |FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE des SHidinem, chts ) U 1
“__ -
5 | FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX % /§'/ u 1
4 | ARMOIRE DE FERMENTATION \ a\,\ - ‘«f/ U 1
U - 0B
| 7 |TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL \\__// v 2
8 | GUITARE DE CHOCOLAT U ]
9 | LAMPE A SUCRE A 02 TETES ] 2
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
10| INTEGRE U 2
11, AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE PRESSION U 2
|
12| GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX B - ] 12
13| GANTS POUR LE CHOCOLAT = JEUX ] 12
14 THERMOMETRE A SUCRE ] é
15| SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR ] 3
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16 | FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT U 4
17  CHALUMEAU PROFESSIONNEL U 4
18, CISEAUX POUR SUCRE - v 6
19  PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE U 2
20| DECAPEUR THERMIQUE CHCOCOLAT ELECTRIQUE u 2
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LOT°4: MATERIEL DE LAVERIE DE RANGEMENT ET MATERIEL DE BUANDERIE

Iiﬁzn Désignation et caractéristiques techniques

LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence :
Dimensions des paniers utilises : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum
Table de prélavage & gauche avec cuve
Table de sortie & droite
Douchette avec mélangeur,
Position du tableau de commande en angle permettant une installation selon
les contraintes du chantier.
Protection IP 25 contre les jets d'eau
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatique du cycle & I'ouverfure du capot.
Construction entiere en inox AlSI 304 simple paroi
Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque d'eau
Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,
Doté d'une pompe de lavage
Doté d'une pompe de rincage

1 |Table prélavage inox avec 1200
MmMx700mmx850mm
Table de sortie machine & laver 700mm
Dotée d'un adoucisseur automatique de=
Alimentation : triphasée 380 v+ N +T7-5
Accessoires : :
Dispositif de distribution des liquides de manie
Manuel d'installation et d'entretien
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, vannes d'isolement, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ,..)
LAVE VERRE
Marque :
Référence:

) Capacité panier de 500X500

Capoacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique | 3KW minimum

Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

Tempeérature de ringcage 75°C
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Ii:zn Désignation et caractéristiques techniques

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum
Un panneau de commande simple avec affichage numérique
Distributeur de produit de rincage intégré
Disposé d'un systéme de pause apres le lavage et avant le rincage pour
garantir gu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles & la fin du cycle de
rincage.
Chaudiéere intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz
Table Support en acier inoxydable munis de pieds.
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.
Manuel d'installation et d'enfretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, vannes d'isolement, fiche électrique
méle et femelle, repérage, accessoires et ’rOULer’"éI‘osf«s\selon les régles de
I'art....) - :
CASIER POUR 16 COMPATIMENTS / \.\Q\ “.{,,:‘_\
Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 % LN e
Diameétre maximum : 10.9 cm +/- 10 % ol CQ;{\!\(‘ 2 o )2-
DIM : 500X500 2\ 0 W Jis)

3 | En matériaux convient aux produits alimen (Tr W /“/
Hauteur du casier est adaptée exactement s 7! i verre
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base d supérieur,
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum :24.1cm +/- 10 %
Diamétre maximum :8.7cm +/- 10 %
DIM : 500X500

4 | En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adapiée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter ia déviation de I'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum :24.1cm +/-10%
Diamétre maximum :7.2cm +/- 10 %

5 | DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Ré&sistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
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If:gn Désignation et caractéristiques techniques
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM
En matériaux convient aux produits alimentaires
4 |Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes
Muni d'un cloiscnnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydropholbe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers
7 |En matériaux convient aux produits alimentaires
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimensions ; 90 x 780 x 750 mm
4 roues pivotantes de diameétre 125 mm dont
2 & frein, en polyamide
Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ
8 | 400 assiettes standards
Livré avec 2 grilles de séparations antichyie’ et dsrie,hQusse de protfection
lavable gl Nz,
Le fond du chariot est incliné pour évite st;z/u’fe chu{é q\} siettes durant le
transport. ['=~ f (Q/ {\\(
RN ) ,
\
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVE
DISTRIBUTION
Marque :
? |Référence :
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur noire
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION
Marque :
10 | pétérence :
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur noire
TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :
Référence :
11 |* Toutfinox AISI 304

» épaisseur 15/10 minimum

* Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

* Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli
« 4roulettes dont 2 avec freins
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

+ Totalement arrondis et bord relevé arrigre de 100 mm de hauteur au
minimum avec retour incliné de 20mm au minimum.

¢ Insonorisation par panneau stratifié double face totalement étanche et
protégé par une téle en acier inoxydable

* AlS| 304 couvrant totalement le panneau strafifié.

* Avec renfort inférieur

En dessous :

* un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

* une étageére basse

* Lesroulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein

12

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque : //;'\o% —2/
Référence : /wf’/ i NG
Chariot de service 2 nlveoE 1 3 GN 1" A

Trés maniable avec rouleftes p{.y@l{dnfe\ggdé @ avec freins, utilisation facile
avec 2 barres de déplace wam‘) cow we
Dimension minimal ; 1000 x §00.£$00 mm _if;v
Construction en acier lnoxyc}mb

Niveau supérieur pour bacs 3 ﬁw ,
Etagéres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le fransport de
charges lourdes dont deux avec frein

13

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

* en acier inox AlS| 304, portes coulissantes

¢ Dimensions L : 1600 X P:700 X H: 1800 mmx 10 %

* 3 Etagéres réglables en hauteur

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein .

e livré avec serrure avec clés.

14

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH 1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

15

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE
Etagéres murale de cuisine ayant les caractéristiques suivantes :

Les rails de |'étagére s'attachant facilement & |'aide des vis fournies, les
supports adoptés doivent étre montés & n'importe quelle distance gréce & la
construction réglable en hauteur, L'étagere peut aqinsi étre adaptée
individuellement & chaque utilisation, couvre une surface muraile inutilisée dans
la cuisine, garantissent une stabilité maximale.
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

2 étageéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur environ Construction eninox
304 d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en rails démontable et réglable
en hauteur.

16

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

e Commande & genou

* Clapet anfiretour

» Cuve inox AlSi 304 avec habillage sur 3 faces

« Commande de 'eau mitigée au genou sur panneau de fagade articulé
»  Dosseret arriére inox

*  Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne
*  Mini-vannes d'isolement et siphon.

Livré avec :

« Distributeur de serviettes papier,

« Distributeur de savon liquide,

* Brosse & ongle,

¢ Poubelle pour les serviettes,

17

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE g
Marque : Qo srbe Ja >
Référence : // \
Aspirateur eau et poussié \\"’ -@X,

Composition du lot IPEM&NT§-& ¥ nobteau suceur combing eau et
poussiéres, filtire plissé pl ’f“ c;hef ﬂttc% oucd’e;‘ uceur long, flexible

Type d'alimentation : Eled\m ue L ,
Puissance : 1300 W N\ " 4
Accessoires livrés : EQUIPEM TSr hno,wvggrd suceur combiné eau et poussiéres,
filtre plissé plat, sachet filtre ouat&; sUCeur long, flexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

18

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

19

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres
Anftibactérien couleur bieu

20

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

21

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 etageéres reglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions + 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800
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Tableau de répartition :

ltem | Désignations et caractéristiques techniques Unité | Quantité
1 | LAVE VAISSELLE A CAPOT v 1
2 |LAVE VERRE v 2
3 |CASIER POUR 16 COMPARTIMENTS u 2
4 |CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS v 2
5 |CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS oo o u 2
e
6 |CASIER A 18 ASSIETTES PLATES ‘@-s/‘*"/’““‘*&‘j\.f,‘;\\ U 3
f A 3 \'\
7 | CASIER A PLATEAUX (St V2 v | a4
= r‘c‘y Vi TN
8 | CHARIOT DE TRANSPORT D ASSIETT[%SZE ?__Sm“ipﬁ?ﬂ\,-“ } ; u 2
¢ |BACS DE MANUTENTION AVEC CO RCLE COULEUR NOIRE U 5
600X400X300 S
10 |BACS DE MANUTENTION AVEC COUVEM&E@R NOIRE U g
600X400X200
11 |TABLE DE TRAVAIL MOBILE v 5
12 | CHARIOT DE DISTRIBUTION u 3
13 | ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX U 2
14 | ETAGERES MOBILES EN PVC 05 NIVEAUX U 10
15 | ETAGERE MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE U 5
16 | LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU U 2
17 | ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE ] 1
18 | PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT U 5
19" | SEAU LAVEUR COULEUR BLEUE U 12
20 |SEAU LAVEUR COULEUR ROUGE u 12
21 | ARMOIRE DE RANGENENT BALAIS u 1
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LOT 5 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

1 Matériel professionne! desting & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Aiguille a larder
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

2 Matériel professionnel destiné & étre uflweﬁ;c;f_nk cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes /3 @/ \"o,,
Conforme aux normes d'hygiene et de sq@l.}(lie ollmeﬂd;blr lge plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs nexes.o, ™ . s\u
Certifié par des organismes reconnus pr{ur' e gbn(@@ |1e C} X|normes de sécurité
alimentaire et de qualité AN i i
La fiche technigue du produit fourni doit cotitgnir ’rouTegAés formations
technigues du produit proposé par le prest 'ir’e‘.i‘.:?’-’.}l;‘ W
Aiguiseur affuteur couteau électrique =
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

3 Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes re;er‘;nus pcpur\sc conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité /. ,,'/ e

La fiche technique du produit fourni T\ contenir toutes les informations
technigues du produit propoée par le presta ou‘e

w

Assiette a dessert classique porce‘lame émuilide blanche 23CM Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE  /

Marque:

Référence: T

Produit de bonne qualité

Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
| technigues du produit proposé par le prestataire

Assiette a pain classique en porcelaine émaillée blanche 13X13 CM Tendance
Haut de Gamme Hdbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
Assiefte & Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
7 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Assiefte & Présentation 30 ¢cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
P Y e la oy
Produit de bonne qualité SN e \'f
Matériel professionnel construit selon le5 Qz{mes s’r@‘] @ll ées (normes d hygiéne,
8 de nettoyage et de matériels aptes oifr le conel "cv ¢ les aliments).
Matériel professionnel destiné & éttg u1|||sé9’ Q@qs Ie!s_, visines et restaurant
professionnelles et leurs annexes ‘-\ X & .
Conforme aux normes d'hygiéne et dé\secthé ohmerd‘dmé les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et Ieurs\onnex.es_/' 5
Certifié par des organismes reconnus pour .Qo_niermne aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
9 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
Assielte Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiéne,
10 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconas, pOUr-sa conformité aux normes de sécurité
. . .y 2 gl L adiy &N
dlimentaire et de qualité SIS N
La fiche technique du prdc}‘iirf(fourni do‘T{;;c:onfenir toutes les informations
techniques du produit Dropos’é.’por le QI'Q@MfOI%\;
Assiette Enfremet :20cm en Poicelaine, Blanche TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE 8 ARV U
Marque: b
Référence: e
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
11 de nettoyage et de matériels aptes peyyyjﬁte ntact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné g‘}gé"tféf-vﬂk‘é?é\%g@ms les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs Gnnex:;/j’/ N
Conforme aux normes d'hygié @é’r de siéackp}tgp\{m ntaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et 18Urs annexes | -
Certifié par des organismes re¢ennias BB Sa co {q‘mi’ré aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité AP ' /c,:/
La fiche technique du produi\"“.tq?_cai,_,g(_)ij‘;;“ ntenir toutes les informations
technigues du produit proposé poﬁaﬁf@sfgteir’e
Assiefte gastronomique classique en porcelaine cerifiée blanche émadaillée
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
12 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

13

Assiefte plate porcelaine émaillée blanche diamétre 31cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

14

Assiefte plate porcelaine émaillée blanche diamétre 16cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:

/"\m;;\
Produit de bonne qualité ST

13 o~

L, . . L g’.'f . N N
Matériel professionnel constryitsélon les norm s standardisées (normes d'hygiéne,
AnIe o

15

de nettoyage et de matéri s: p’res‘pgaﬁ'-“ e gortdct avec les aliments).
Matériel professionnel desiiné Cq.fé“tr%db‘ﬁlisé &ans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs anngxes > %ﬂi,?\“ ,; 5)

Conforme aux normes d'hygi&he.éf de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelldg’e} teurs-aihexes

Cerfifié par des organismes reconhé"éf;:’ac'ii}%’sb conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 20cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
Assiefte plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
16 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
| technigues du produit proposé par Iaprestoique
Assiette plate porcelaine émaillée” blanche dlqm\e\tre 25cm tendance haut de
gamme hdtelier qualité supeneuzé \
Marque: f \
Référence: '1\ ’g
Produit de bonne qualité 4
Matériel professionnel construit selor“rles normes sjz’ndordlsees (normes d hygiene,
17 de nettoyage et de matériels aptes pourte-contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éire utilisé dans les cuisines et restaurant |
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Assiefte rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure
|Marque:
Référence:
Produit de bonne quailité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de netfoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
18 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

19 Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -45MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

20 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
La fiche technique du produi @ur,m_‘q ontenir toutes les informations
techniques du produit proposé ;/ré pres’romi(e
Bac gastronome GN 1/2 - 150!’(@ POLYC 1}\\\D-\ N
Marque: ¢ *'k‘s\
Référence: N
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit se|bri lesmormes sfondordmees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

21 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence;
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

22 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité __———
Matériel professnonnelpd W3NS cm “tes normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de m@‘ riels op’res\pQNr le contact avec les aliments).

23 Matériel professnon el destiné o, efre;J \utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et | G(s d”‘?/é% chat 12
Conforme aux norn es\é% e@fﬁi‘ejj 2 urité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines pro es ionnelles et lelrs/annexes
Certifié par des organi m recoru’r(js our sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quoh’ré“ 03 Y
La fiche technique du produﬁr fournl doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

24 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

25 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

26 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes edeflde
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ali aire les b(gs trictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annex ~.S Wb .',_
Certifie par des organismes reconnus pour sa qformltq‘;qc?tsfx r\é? 23§ de sécurité
alimentaire et de qualité &l ““"‘ R 5
La fiche technigque du produit fourni doit e.l'ca’re:g)a.rb outes informations
techniques du produit proposé par le prestataire’\=. -
Bac gastronome GN 1/46 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avecles aliments).
Matériel professionnel destiné & é&tre utilise dans les cuisines et restaurant

27 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

28

| techniques du produit £y6posé par [&prestataire

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux hormes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité _—— -~

La fiche technique ¢4 pFUdmh{@urnl doit contenir toutes les informations

29

Bac gastronome GN/178 -65 MM INOX 061
Marque: i
Référence: /

Produit de bonne quo\é /

Matériel professionnel construit seJem/les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). |
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire

30

31

IBac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

32

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,51
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normés@jbné&ﬁd;ségs (normes d hygiene,
de nettoyage et de materiels aptes pour lg’ tact av Nes liments).

Matérie! professionnel destiné & étre 1‘:[ don@édés < 124 ines et restaurant
professionnelles et leurs annexes AT A S
Conforme aux normes d'hygiéne et de se‘c’un’rééhme\molre Igfs_g
dans les cuisines professionnelles et leurs fnexes

Certifié par des organismes reconnus pour 6¢onform|te}o%normes de sécurité
alimentaire et de qualité ;‘_.» 53 ,"/

La fiche technique du produit fourni doit confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

lus strictes exigées

33

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

34

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

\
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

35

Bac gastronome inox GN 1/4 - T00MM INOX 2,8
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel des’rme 1:7 eire utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs crmexes' ——27 N

Conforme aux normes d’hyalene et de\%cun’re alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines profeséwhnelles et Igurs ﬁhexes

Cerlifié par des organ rﬁe reco?‘wr‘%s o r'sp conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quollié \ces Lauipemenis | = |
La fiche fechnique du ‘produn‘ fourm;
techniques du produit prt:po&&por,le firt

oit contenir toutes les informations

36

Bac gastronome inox GN 17421 50MM INOX 41
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilis€é dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

37

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

38

Bac gastronome inox GN 1/é -200MM INOX 3,4
Marque:
Référence:

Produit de bonne guallité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les pius strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa confom‘ﬁe
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
techniques du produit proposé par le prestatair

39

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteun, 10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

40

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon ies normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ies aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

a1 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire e

PrresS i Ane i

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE /
Marque: / \
Référence: 1
Produit de bonne qualité \ /’J
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (nortmes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le con’rcc’r\d&'%!es alirnefts).

42 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

43

| techniques du produit proposé par le prestataire

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadilité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudilité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

44 Matériel professionnel destingé & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
BAIN-MARIE INOX 4,3L SANS CO!JJ«.JL
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité |5 4%
Matériel professionnel cons Ui’F sgal@noles normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matérie a)a’res pour Iem“ act avec les aliments).

45 Matériel professionnel desting "q, ~é#e~:i[gfﬂ dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes et
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ies aliments).

46 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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47

Batte Cotelette en Inox diamétre 10 cm +/-10%
Marque:
Référence;

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

48

BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité ’c«\

Matériel professionnel construit sﬁe/n les norm&(\\dordlsees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels EreQMé@@quef avec les aliments).

Matériel professionnel deshné gveeixqmyé J;%dﬂr‘;s les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annex
Conforme aux normes d' hyger%}:ke secun’rezf;:rhmenfowe les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles etleur nﬁekes’

Certifié par des organismes reconnus‘p“ourto ‘conformité aux normes de sécurité.

alimentaire et de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire

49

BEURRIER O6CM/4CL £10 % EN PORCELAINE BLANCHE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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50

Biberon a décorer 140ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

51

BOITE 50 CARTOUCHE CHANTILLY

Marque: ta
q @E\

Référence: V4 ~
7

Produit de bonne qualité & e pe \«;ﬁl:-__'

Matériel professionnel construit selon les; riﬁrme‘s%fq{wﬁrdls ej (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes elelVig 1e chté’}cf ovec:'[e dliments).

Matériel professionnel destingé a étre \L{hllse dans Ies-' uisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes s 'j;-j"' X
Conforme aux normes d'hygiene et de securl’ré\c:hmeﬁﬁlre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit confenir toutes les informations

technigues du produit proposé par le prestataire

52

BOITE STOCKAGE POLY CARRE11,3L* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

53

BOITE STOCKAGE POLY CARRE3,8L: 10 %
Marque:
Référence:

78



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AQO /2025

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilis€é dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire

| BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le etjg\wcdw C les aliments).

54 Matériel professionnel destiné & étre ,qm (‘aons\:;gumnes et restaurant
professionnelles et leurs annexes & iy
Conforme aux normes d'hygiéne et de thumeﬁbmﬁﬁz’fmlré 3
dans les cuisines professionnelles et Ieuné ONNeX8Siiperonts | 5
Certifié par des organismes reconnus pi uk sa conforml’re/q' x normes de sécurité
alimentaire et de qualité AR

La fiche fechnique du produit fouml GlQ’it., ean' outes les informations
| technigues du produit proposé par le pres’ro’ra‘lre---‘

| BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L * 10 %

Marque:

Référence:

\

s plus strictes exigées

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

55 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes eX|gees
| dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire

BOL DE CEREALE-15.5 CM £10%

Marque:

Référence:

56
Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
BOL A CONSOMMER 12 CM /38CL EN PORCELAINE BLANCHE £10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite e ete
Matériel professionnel construit selo {es:j)f« < A ardisées (normes d’ hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes:Hour le com‘o\g?? vec les aliments).

57 |Matériel professionnel destiné ."-"[Zr(r?e utiligéh’ % $\es cuisines et restaurant

i I ACe” L2

professionnelles et leurs annexes '5‘35“\ LW N
Conforme aux normes d'hygiene gt.gde, ﬁt}};ﬂ{)\‘ﬁé olinf} >njaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et "{e_‘u\i% onnexes__,-i;:"
Certifié par des organismes reconnug{apwsg.@g@o‘fmifé aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité i e
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L; 2L; 8L2 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

58 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.46L;10L; 13.5L;2,8L:4.5L:6.5L £ 5%
Marque:
Référence:

59 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

60

Carafe & décanter évasée en verre
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité FREe

La fiche technique du produit fourni doit ¢ ﬁt

les informations

61

Carafe & eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre Uulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié.par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire

62

Carafe & jus sans couvercle 0.5L£ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes eX|gees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Carafe & jus avec couvercle 1L £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

43 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit con‘renlr toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire ve“e et d\

i "/ \4
Carré pour patisserie 10x 10x4cm +10 % /‘.-';"/ qat \";
Murque: | fﬁ{ mw‘f":g A 1\1(_,"\’\S) ::é;
Référence: \%h 27 equip®” 2
NG A

Produit de bonne quallité NN a7
Matériel professionnel construit selon les normes sTondm%e@L{-homﬁes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

64 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
CASSE HOMARD
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

65 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informoﬁons\
technigues du produit proposé par le prestataire N\
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CASSE NOIX
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

66 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionneiles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER QUA,HTE&%WEE&IEHR
Marque: hq,‘,_/ e\
Référence: [/ 5o e ‘-\

5:;.‘:,63. }II\ C/ \ :

Produit de bonne qualité =\ 56’11 @ J"
Matériel professionnel construit selon les normes s ndordlsees M@MS d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le con’rocsff‘cwec lesa () 9/"(

67 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans] Ieus @umn t restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

I’rechniques du produit proposé par le prestataire

Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

68 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produif proposé par le prestataire d
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Cercle a tarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm. * 10 % bord roulé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

69 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd CWX normes de sécurité
alimentaire et de qualité _ﬁi %)
La fiche technique du produit fourni @/V contenir ’fb\a}\%\ les informations
technigues du produit proposé par le pre a}olre »\ew‘ YL
Cercle mousse en inox 16x4.5cm 10 %/ <! == 1918
Marque: s
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

70 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir tfoutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Cercle Rond entremets 20cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon ies normes standardisées {(normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

71 Matériel professionnel destingé & étre Utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par ie prestataire

84
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72

Chadfing-dich angulaire a 2 bains marie inox couvercle rabattable & 2 broleurs Dim
0,6/0,35mm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

73

Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable & 2 broleurs Dim
0,6/0,35mm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standar, Es'éex.(indrw; d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact ¢ .e es ohme‘h%

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dangsl J€§UlSlneS e
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alim
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa confor
alimentaire et de qualité S
La fiche technique du produit fourni doit contenir toufes Tes informations
techniques du produit proposé par le prestataire

fgs’rouron’r

74

Chafing-dich rond couvercle rabattable & 1 brileur Dim Bac 0,40 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

75

Chalumeaux & Caraméliser: 40 ml -1écm * 10 %
Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit_contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le pre,s%q#ei‘,ré? 2N
CHEVALET DE TABLE DYMBOLE EN INOX “R)‘ESE'RVEE »‘NM 0X5X55 +10%
Marque: = Ng,
Référence: {r P
A

Produit de bonne qualité 8
Matériel professionnel construit selon Ies\normes s’rcn;;}c:rd sées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour Te@e)n’roei’r avec les aliments).

74 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
CHEVALET DE TABLE DYMBOLE EN INOX « NON FUMEUR »
Marque:
Référence;
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

77 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Chinois con inox toile, SERIE 20CM ; 24CM 10 %
Marque:

78 Référence:

Produit de bonne qualité

86
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Ciseaux cuisine inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité R
Mateériel professionnel construit seton les normes s’rondordls’:egﬁéi Shhygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact aveds ollmen’rs\(zx

79 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans | S‘/cu’}s;nes et r§\§’a‘ urant
professionnelles et leurs annexes Pt qu - %
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimenigdire les ﬂuezg,jrlc‘fésj gees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes y
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforml’ré\q})knormes é’ ecurité
alimentaire et de qualité AN vty
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes 185 informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Ciseaux A GRAPPE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

80 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Ciseaux a poisson 25cm* 10 % DE LONGUEUR
Marque:
Référence:

81

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de netftoyadge et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

82 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus srictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

. . . . ae el d . .

La fiche technique du produit fourni doit (fﬁt—eﬁﬁft les informations
techniques du produit proposé par le prestatdife”
Cloche plate pour assiette in inox avec trou eﬁiral 24 gd%‘* 7%\Diam inox 18/10
Marque: ; i
Référence:
Produit de bonne qualité D
Matériel professionnel construit selon les normes s?cmdqrtjijseés (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

83 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aiimentaire et de qualité = -
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
COQUETIE EN INOX
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité

84 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,

de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées\
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes \

88
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

85

| dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

COQUILLEUR A BEURRE PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

- .

— 0

86

Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en in?x }/’ ANCAN
Marque: / \
Référence: { ]

\ |
Produit de bonne qualité \ /
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes.d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ted dlimerifsy:
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

87

Corne 134x94 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & éire utlilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

89
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

88

Coupe & dessert avec pied en verre tendance hoételier qualité supérieur
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité - ,Tgr\
La fiche technique du prody ﬁ/ i Jot%

technigues du produit proposefp rle presfo’ro‘lPs;"
ico AW

ntenir toutes les informations

8¢9

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

90

Coupe CEufs en Tranches Fils Inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

9



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO 12025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

91

Coupe pdte en Inox 18/10 15X%cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa co
alimentaire et de qualité 49» -

La fiche technique du produit fourni doj : m‘enlr\% les informations
techniques du produit proposé par le presta @ ¥yice Achat \ \

dmﬁﬁ“& normes de sécurité

92

Zes L“h”k I}

Coupe pate/Ronde , rigide Exoglass sterlllsable\
Marque: "o\
Référence: O s

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

93

COUPELLE PORCELAINE BLANCHE DIAMETRE 7 CM +-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

91
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94

COUPERET 600GR BONNE CUISINE
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et teurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le presfa'foire

———
wphe ny;

95

COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANC;*FIMT’ DE GAA@)\E HOTELIER QUALITE
SUPERIEUR /‘_ \

Marque: (51 qppvice Achat \

Référence: < qulpr,\“g:,“t

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norﬁse%i‘qn@prdl;ees {normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le cor?fcc#—crvec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisings professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

96

COUTEAU A DESSOSSER
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de gqualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d”hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
97 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de seécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou’res les informations
techniques du produit proposé par le prestataire -~ asio, ™~
(o e\
Fs \ \\
Couteau & entremet baguette inox 18/10 Ter{dance Haut, de é’bﬁnme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE | . J'
Marque: \., /i f
| Référence: \ P /f
\ S
Produit de bonne qualité S
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
98 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations |
techniques du produit proposé par le prestataire
Couteau a fromage pate dure 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
99 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). '

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité :_

93
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lfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

100

Couteav & fromage pate molle 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

101

Covutedau & Pain avec Lame Inox 35 cm
Marque:
Référence:

santing

/
{
%

Produit de bonne qualite <
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

102

Couteau & poisson cuisine 30 cm# 10 % manche en élastomére = propyléne lame
alvéolée

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité \‘
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Couteau a Poisson en Inox (90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiene,
103 de netfoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformlfe/cwxﬂormes de sécurité
alimentaire et de qualité " s
La fiche technique du produit fourni doit con’r/c/mrf’ffou’res Ies qmormahons
techniques du produit proposé par le prestataire =/ Yoi
Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme Hoieh%x QUAHTE SUPERIEL}JRE
Marque:
Référence: ‘-. '/
. N % &%
Produit de bonne qualité N
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans les cuisines et restaurant
104 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
' techniques du produit proposé par le prestataire
|
[
Couteau batte manche palissandre lame 33 cm * 10 %- épaisseur 3 mm * 5§ % -
largeurdcmx 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
105 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). .
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant |
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité \
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

106

Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire a 03
rivets

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit cgrfj; ) "f—t‘&'zt es informations
technigues du produit proposé par le pres’rofolre \'9

107

‘;

Couteau professionnel de cuisine / & / nat
Marque: S cgpvice ACHA t (%
Référence: s m,o,,m1 s

=
2

Produit de bonne qualité S
Matériel professionnel construit selon les normes stohdqrdlsée}(-normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

108

Couteau de table baguetie inox 18/ Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité g
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
|
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Couteau écadilleur
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
109 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux hormes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir fou.es he ~.informations
techniques du produit proposé par le prestataire S TN
Couteau économe manche ABS / \’ \
Marque: / \ \
Référence: | /
4
Produit de bonne qualité i
Matériel professionnel construit selon les normes sTondordlseesW‘hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ley ents)
110 Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
| dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30 CM £10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
M1 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
| techniques du produit proposé par le prestataire
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Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
Couteau scie a péatisserie professionnel lame inox mache noire & 03 rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
112 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Couteau Table en inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
:;JPERIEU RE :ﬁ:_%\
arque: e ©
Référence: - ‘i/}
- Dok "1"'? f\rl‘/lt i
Produit de bonne qualité { \ g auipaiite nis J
Matériel professionnel construit selon les norﬁwes s’fonéordlsees Q‘ﬁ rmes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le éqn‘tqd avec Ie§c ments).
113 Matériel professionnel destiné & étre utilisé \dcms 1es c' ines et restaurant
professionnelies et leurs annexes ke
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
114 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets
115 Marque:

Référence:




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AQ /2025

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les hormes standardisées (normes d”hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

116

Couteaux sommelier
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiene,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité A tass

|La fiche technique du produit fourni doit contenir ’rou/es =8 mT‘om‘:}(lons
techniques du produit proposé par le prestataire / \ \

117

COUVERCLE GASTRONOME INOX GN 1/6 SANS POIGNEE |- | T |7] |
Marque: \" /=
Référence: \

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uhllse dans. les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes -

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

118

Cuillére & café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité \
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tem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit propose par le prestataire
Cuillére & Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

119 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa Cof; f@t‘}j@xqormes de sécurité
alimentaire et de qualité / N
La fiche technique du produit fourni daft. a,on’renir ‘\oq’r
techniques du produit proposé par le presta qu €. ite’ A s | :._

L i'lu"

Cuillere a entremet baguette inox 18/10 Tb\ndahce Haut dé /écmme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE NN st
Marque: \“-;;;-‘-_---'j;//
Référence: T
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,

120 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Cuillére & moka en lnox (2.5mm) £ 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hdbtelier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:

121 Référence:

Produit de bonne gualité
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Cuillére a ragout cote inox 550 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
122 Matériel professionnel destingé & é&tre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes _
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
|La fiche technique du produit fourni doit contenir ?oures _IE—’S mformchons
' techniques du produit proposé par le prestataire vy e Pl
/ i & - \\\ \‘\
Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 % [Tendancé Haut de damme
Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque: \\
Référence: N
\\‘.________ L
Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
123 de neTToyoge e’r_de mo’rériel_s gp’r‘es pour Ie_c_:c?n’roc’r avec les .o!limen’rs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Cuiliére d'Amour PP
Marque:
Référence:
124

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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lfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

125

Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit cont (pw“}eu't*e
techniques du produit proposé par le prestataire

informations

126

Cuillére Portionneuse de Glace
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d' hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

127

Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

102



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AO /2025

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes [
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Cuvette carre 32X32 +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

128 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa coniarmﬁfcmu;; normes de sécurité
alimentaire et de qualité S N
La fiche technique du produit fourni doit /,,,,cam‘enlr ’rou’re\s\ Iés informations
techniques du produit proposé par le presto’rc{re

it

Dénoyauteur d'olive alu o\
Marque: NN,
Référence: '
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

129 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité ’
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

130 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,

de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
131 Mo’rérigl professionnel destingé & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
A ’
DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 /"‘"\%,4
Marque: S
Référence: i, sorvice Achat \%
(:zp‘ ;Q rp :wﬂ} Huhis
Produit de bonne qualité ;\{’
Matériel professionnel construit selon les normes standgrdiisées (normes: hygiéne/
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact o cv}ssmtmen* ;i
132 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans Lkifles "t restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Douilles en polycarbonate 24 Pcs '
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
133 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professicnnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

134 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni edii..coptenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le presiatdire ‘-x\\\

- J/ £ \ \

Emporte-piéce cannelé en nylon bojte de 8'pieces minimum forme coeur
Marque: r )
Référence: \,\\ il
Produit de bonne qualité N 20
Matériel professionnel construit selon les normes-standardisées (normes d*hygiéne,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

135 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Emporte-pieéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme carrée
Marque:
Référence: ]
Produit de bonne quailité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

136 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ovale
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

137 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 ple/Qes\mnumu’m <
Marque: /. )
Référence: [/ st A

2 o LA \
[ 23 RTNTC --.":‘.’1\}

Produit de bonne qualité | o as CRUIES
Matériel professionnel construit selon les normes s-’fcndordlsees Angfmes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le confoci avec les.¢fifments)

138 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dons Jesn cufSines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

139 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur 285mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

140 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
ESSOREUSE A SALADE 10L 10 %
Marque: e
Référence: e\,

7 N2\

Produit de bonne qualité ’é \ x
Matériel professionnel construit seldr Iesmormies standlandisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels op’fk‘as pour le‘Gontact dv,iec les aliments).
Matériel professionnel destiné &\ &tre utilisé ddns /les cuisines et restaurant

141 professionnelles et leurs annexes  \-
Conforme aux normes d'hygiéne et deséc urité olifientaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque:
Référence: |
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

142 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées .
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
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Flacon verseur en polyéthyléne 35cm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

143 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Lla fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm * 10 % tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure BT
Marque: /eSS :
Référence: a;"'/';’/ %

S \’

Produit de bonne qualité sy SETVIE Achat 1%
Matériel professionnel construit selon les RErmMes Shanaardiss &s/(normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour"-l\e‘ppn’rocf avedey aliments).

144 Matériel professionnel destingé & étre utilise-dans -l6s>, visines et restaurant
professionnelles et leurs annexes WL oy
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fourchette & entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour ie contact avec les aliments).

145 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

la fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Fourchette & escargot
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

‘ 146 professionnelles et leurs annexes

‘ Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fourchette & huitres
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité Aan eiess,
Matériel professionnel construit selon les norr}wés sTdndordi?ées"fpormes d hygiene,
de netftoyage et de matériels aptes pour le/conpldct.avec les aliments).

147 Matériel professionnel destiné & étre u[’lilisé dans des cuisin}as et restaurant
professionnelles et leurs annexes . .
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécumé alimentadire Iesf:;f'us strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa 'o@pjor_n'ﬂf’e}/oc& normes de sécurité
dlimentaire et de qualité -
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes dhygiene,
148 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Fourchette 2 dents
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

149 Matériel professionnel destiné a atre ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit foumni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fourchette chef 2 dents
Marque: =
Référence: :;fesz;‘%

72D

Produit de bonne qualité / ;‘.",/ ) \"g\
Matériel professionnel construit selon les noi'tﬁ}}’esg@’ﬁaﬁfdcfr%gg ermes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour |éfdp@j(ggﬁmp/§éﬁb§j@ﬁ ents).

150 Matériel professionnel destiné a étre uN{is'g'atvélons les 9pg5i es et restaurant
professionnelles et leurs annexes SRS Rt
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurii‘é*djiﬁ.-)rﬁéﬁféiiﬁ"
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes il
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le prestataire
Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

151 Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quaiité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fourchefte Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbtelier

152 QUALITE SUPERIEURE

Marque:

110



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d’'Offres AQ / 2025

Iltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Fusil aiguiseur rond: série / bleu/ jaune /noir 30CM *10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

153 Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines el restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de secur gfé e mq\re les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs anii ‘
Certifié par des organismes reconnus po conforml’r qx normes de sécurité
alimentaire et de gualiité ~‘- J’-;
La fiche technigue du produit fourrﬁr«@m £ oﬁ’réwg.,’r?stfes les informations
techniques du produit proposé par le pres tair % C’f,';u” -‘:};‘
Gant pour Four Résistant en Silicone & une\Tg'wsqu a y“{cm
Marque: ey
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

154 Matériel professnonnel"des’nne & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
GODET A COUVERTS POLYTECH
Marque:

155 Référence:

Produit de bonne gualité 4
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
156 Motérigl professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite P AT e
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes Ig ~inforidtions!
technigues du produit proposé par le prestataire ! "’/"
. , ’f",-" Consicg Acnal
Grattoir @ manche 250 mm lame 100mm £ 10 % L3 dos Hquipement
Marque: =3 /
Référence: “\ A
Qo
Produit de bonne qualité 9 K
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
157 MoTérigI professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
GRATTOIR POISSON
Marque:
Référence;
158

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne. |
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). N
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

159

Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e

Conforme aux normes d'hygiéne et ;ﬁe‘se Of fe c,:mmentoure les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles e/Je s annexes’, .\

Ceriifié par des organismes recohmfs Joour sa ceoshﬁ'éfm’re aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité a € Yire Achar =

La fiche technique du prod |f‘;ifo€fn5q11q;@ co;itenlr toutes les informations

| =

Q

160

techniques du produit proposé pii pres’ro’rolr

HUILIER VINAIGRE EN VERRE LONGU [{qagmm
Marque:

| Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire

161

Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

11

-
2
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30 + 10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour e contact avec les aliments).

162 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes /;c‘f,m
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alirjertai f us strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs omnez‘,eg?e 4 7
Certifié par des organismes reconnus pour s % q)geAgy[xtn\g)} nes de sécurité
alimentaire et de qualité i ;0 —
La fiche technique du produit fourni doj t:t&ﬁfé‘ﬁl foUte e I s informations
technigues du produit proposée par le prestat 're\\ /’3

NI s

LEGUMIERE OVALE EN INOX L40/20 * 10% IR
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

163 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le prestataire
Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de coupe2Aé cm)ld4cm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

164 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,

de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes )
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
MBAKHRA EN ARGENTERIE GRAND MODELE 158 CHOIX QUALITE SUPERIEUR
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

165 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour,sofe@ﬁ%oux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité /s \((‘
La fiche technique du produit fourfii ,'* oit conteni q utes les informations
techniques du produit proposé par le re fd)fdlf'éf‘e,q Chay

x_.’-i‘v-e‘yg{},” )._ ’

Mesure graduée sur pied inox 1L "o\ T ]
Marque: \u\\ v
Référence: Qf” T
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

166 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Mesure & cocktail double 2.5/055 clen Inox * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,

167 de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Mesure a cocktail double 2/04clenlnox* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

168 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le pres’ro’rmr
MILASON EN INOX ROND UNI DE DIAMETR go)ﬁ’M o 10% \ %
Marque: < S
Référence: """'s' seirvice Achat \E

3 c’ s Lquipements ;‘5—

Produit de bonne qualité \ ,;
Matériel professionnel construit selon les no}me}siondwdlse s (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le cortdckaiscles aliments).

169 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
MILASON DIAMETRE 22CM * 10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

170 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les information
techniques du produit proposé par le prestataire
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Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brGleur TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

171 Matériel professionnel destiné O étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Mini Chdfing-dich RECTANGULAIRE argenieXbMeurMDMCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE \ \
Marque: X&
Référence: 5]

/5

Produit de bonne qualité /
Mateériel professionnel construit selon les normngTcrndergf sees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contaet-avedles aliments).

172 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
La fiche tfechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Mini Chafing-dich ROND argenté 1 broleur TENDANCE Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,

173 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qugalité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

174

Mini entonnoir & piston enlnox 0,8 Lis £10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire e
/rf-i"“;%

175

Moule & cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm % 1}!/% = \%
Marque: /4
Référence: 3

P

Produit de bonne qualité :
Matériel professionnel construit selon les normes s
de nettoyage et de matériels aptes pour le conta
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans l&s Cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

176

Movule & cake évasé en inox 240x80 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire _\:‘
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Moule & cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
177 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une hauteur de
50 mm minimum
Marque:
Référence:
.
Produit de bonne qualité 2
Matériel professionnel construit selon jes riormes standdidisées (normes d hygiéne,
178 de nefr’royoge e’r_de mo’rériel_s gp’r\es _ ?:ruz Ie_c_:gnfoc’r aveg les .c!limen’rs).
Matériel professionnel destiné & Etre Ulilise dans les) cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes \
Conforme aux normes d'hygiéne et dg'sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs.@nnexes
Certifié par des organismes reconnus poursa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diameétre 21 cm hauteur9cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne, |
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
179 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Moule ad madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12cm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

180 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Movule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5cm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le cgnioc’r avec les aliments).

181 Matériel professionnel destiné & e’rr9/ua‘dis§“elé} les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes e:}
Conforme aux normes d'hygiéne et de ecurl’re alimenfane les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et evué ganeeichal 12
Certifié par des organismes reconn ibeug sq,qmnfdr ’ge aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité EAN /2
La fiche technigue du produit fo i doit comé'ﬁ" toutes les informations
techniques du produit proposé par Ie%&{ioiq'ft’.é 2
Movule a steak
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

182 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionneiles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 %
Marque:

183 Référence:
Produit de bonne qualité N
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Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

MOULE DEMI! SHERIQUE INOX 200MM £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiéne,
de netfoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

184 Matériel professionnel /dFSTnes;g, &tre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs’ @Me/x.ég\ LN

Conforme aux normf;f{ dﬁhxglene et d\a\gecurlfe alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines profe‘ss;gnneﬂes ’r leurs.annexes

Certifié par des orgq:m%meswm%o »}Fj r sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qubhfe "’/f'h, E

La fiche technique \q;}\produrr fg@ doit contenir toutes les informations
technigues du produfrbn@pc)se pdrb restataire

Moule en polycarbonate dETTﬂ—Spﬁéll'e Dimension plaque : 27,5 x 13,5 x ht 2,5 cm
t10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

185

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une
épaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm.
Dimensions du lapin Hauteur(100x89) mm

186 Marque:

Référence: .

Produit de bonne gualité
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contfact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informafions
techniques du produit proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnefte Coeur. Dimensions du
mouvule ( LxI) :(175 x 275) mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite Sy
Matériel professionnel construif selon | frme ) rdisées {(normes d hygiéne,
187 de nettoyage et de matériels aptes 5 le conhc les aliments).
Matériel professionnel desfine & e’f;‘e L{,ﬂl e 1 i \I:ee cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes | L1 4 e ”
Conforme aux normes d’hygiéne et eﬁe’%éc‘t}?ﬁ@' nﬂép&ﬁ e les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et | u?s\onnexes ¢
Certifié par des organismes reconnus’ ODFS.Q conﬂe 1té& aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité \kz_;f-”
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule
(Lx1) (175 x 275) mm Hauteur2d mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
188 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) £ 10 %
Margque:
Référence:
189

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’ hyglene
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Y

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

190

Moule étain kouglopef
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné Q- Eire: uﬂhse— dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes’ N

Conforme aux normes d'hygiéne.et de sécurité phmen’rcure les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnellés et leurs f:mnexes

Certifié par des organismes reconnus’poUrsa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité /

La fiche technique du produit fourni doif cbm‘enlr toutes les informations
technigues du produit proposé parié prestatajr

191

Moule exopan dariole lot de 4 —
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne, |
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

192

Movule inox dariole 0,051 + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

12




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Moule inox dariole 0,071+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

193 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs ome’i'é?r“
Certifié par des organismes reconnus p ursd confc‘m@’r' aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité “"’/ s
La fiche technique du produit fo rnf d@ttir@qﬁmiﬁmlr\\é utes les informations
technigues du produit proposé par le prés#gfq;;a 101111 1S ,=
Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x Sqm +10 % j
Marque: ._}_\\ y ,é B
Référence: \";J,.j,-?;')‘_’)&f',;;z o

NI A

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

194 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Moules a chocolat Professionnels en silicone (10 Moules de forme différent)
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,

195 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de gqualité

124
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Moulin a légumes en inox 32cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

196 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit- fenTenlr toutes les informations
techniques du produit proposé par le presi o,cmeu N N
Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 ;:m/s N \
Marque: N\
Référence: | \

/
: /$ )

Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon Ies nermes s’rgni/cyz!éees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour & confédcievec les aliments).

197 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acrylique 18 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

198 professionnelies et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

125



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d’'Offres AO /2025

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Mouvle inox croquembouche
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

199 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le presiaigaire
Moutardier en verre PensSiillille S
Marque: T N,
Référence: -

Fio Sexvice Achat \fg

Produit de bonne qualité 'd‘\' des Equipements | J2l)
Matériel professionnel construit s%'{@n les normes sandardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels ap &S spour le cwﬁ@ t avec les aliments).

200 Matériel professionnel destiné “éi@vbfmsé' dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 34, Dim 7.4 x 5.8 x 4.8
cmil10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contfact avec les aliments).

201 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Ouvre boites model de table en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

202 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées |
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Panier @ ménage (5piéces) en verre e
Marque: PO SN
Référence: / N \
Produit de bonne qualité \ ‘
Mateériel professionnel construit selon le§ nermes standéitdiséss (normes d'hygiéne,

| de nettoyage et de matériels aptes polrle contact Gyet lgs aliments).

203 Matériel professionnel destiné a étre “utilisé. dans~les/cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes =
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Panier a pain en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,

| de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
204 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Panier a vin verseur en osier
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

205 Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
Techmques du produit proposé par le prestm&rﬁeﬁ__‘
Paniére & pain en inox 25x18cm ovale ) I’ex
Marque: %\
Référence: ) \&;

o Achgy }E

Produit de bonne qualité M ety i
Matériel professionnel consiruit selon\&s:normes sTondéuf isées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes p Ur}e‘confoc‘{‘ ec les aliments).

206 Matériel professionnel destiné & étre ste s les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
‘de nettoyage et de matériels aptes pour le'contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

207 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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208

Désignation et caractéristiques techniques

Passe-vite a/ grille étamée 3amMm *10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

technigues du produit proposé par le prestataire

209

Passoire & 2 poigne inox x 32 ; x45* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité e

Matériel professionnel construit selon les normes stgridardisées.(normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le conj cravec les dliments).

Matériel professionnel destiné & étre Uutilisé /dans “les . cuisines. ‘et restaurant
professionnelles et leurs annexes (

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuritélalimentdire 1€s:plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexés

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux-normes de sécurité
alimentaire et de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire

210

Passoire Chinois Etamine Diam 20cm 24 cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité

La fiche techniqgue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

129,
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Passoire conique 30 cm * 10 % de diametre avec anse
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour ie contact avec les aliments).

211 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sfrictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Passoire rond toile 1,5mm+/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité 02 4. 3
Matériel professionnel construit s ; y ';elééf{hcim es d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pourle ¢ 'E&CT avec & aglighents).

212 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé 'étb}o‘s les c%&gg et restaurant
professionnelles et leurs annexes AN arerth)
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alime Tieiretes plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

213 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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| Pelle & chocolat Inox 18X10 cm * 10 %

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

214 Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Pelle a four inox perforée
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité oo )
Matériel professionnel construit selon les normes STQI/ rddrdlsees {hormes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le con’rﬁcf aveg les alim \rg)

215 Matériel professionnel destiné & étre utilisé (clq nsles “euisines @1 restaurant
professionnelles et leurs annexes \ f
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité cﬁlmen’rcure (=55 plus/cfr cTes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \|
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité:atxnormes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Pelle & four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne, |
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

218 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:

217 Référence:

131
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit confenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

218

Pelle & pdtisserie en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit c6menlt”"ro es les informations
’rechmques du produit proposé par le presfo’r 4re~’

219

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiié aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

220

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm 1 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

B
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221

|techniques du produit proposé par le prestataire

~

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

Pelle Triangle en Inox & Manche Noir
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standerdisees-(normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contgétave€ Tes-aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé Hars fes cuisings ‘et restaurant
professionnelles et leurs annexes A=

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité|alimentaire l€s plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexs

Certifié par des organismes reconnus pour sa carfarmité auxnermes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit conténir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

222

Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux nhormes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

223

| dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Petit seau & glacons
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

[a—y
L)
(V%)
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

224 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire = e .
PIERRE A AGUISER GROS 459 ke N N\
Marque: & N
Référence: =i Service Achat \2;\

2\ des Equiperents <

Produit de bonne qualité AN 5
Matériel professionnel construit selon les nﬁ{@ﬁi@i‘_’ﬂg‘;‘,,@” es (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le sgriagt.aiec les aliments).

225 Matériel professionnel destiné a étre u’rili&o‘n? les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

226 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelies et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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227

Pince agateaueninoxL20cm*5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

228

| Produit de bonne qualité

Pince @ Homard/noix L 12cm * 10 % |
Marque:
Référence: P T

Matériel professionnel construit sel nlesnormes sfonéd:eu isées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour ié comtact éwg les aliments).

Matériel professionnel destiné & eTre utilise, doné Lés cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes 4~

Conforme aux normes d'’hygiene et éasecur;te ahrpe’nfolre les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs oRnexes”

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

229

Pince & hors d'ceuvres |21 ecm £ 5 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

230

Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm
Marque:
Référence:

135
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

231

Pince pate de 100 mm en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aiiments).

Matériel professionnel destiné a éire }Juuse ans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes /,.\~
Conforme aux normes d'hygiéne et execurne olln\
dans les cuisines professionnelles e Ieursgnnexes
Certifié par des organismes reconnus p“‘ olr's& 60hvimpr
alimentaire et de qualité 5376 Ltipermone |
La fiche technique du produit o,bml doit conjen’
techniques du produit proposé par 1&, ’ro'rcureA

aire les plus strictes exigées

2 gux normes de sécurité

toutes les informations

232

Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(normes d"hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux normes de securité
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

233

Pinceau Péatissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualtité
Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

234

Pinceau a pdtisserie 30 cm ; 40cm ;45¢cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes =
Certifieé par des organismes reconnus pour sa confor]ﬂ’ré aux normes,de sécurité
dlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit con(enir foutes Jes informations
techniques du produit proposé par le prestataire \

\

235

Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + w T o
Marque;
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

236

Pinceav plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d' hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

137
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Seav en inox gradué avec base 121ts 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

237 Matérie!l professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes— . %
Certifié par des organismes reconnus pour S conf’orml’r‘é“qw Npnormes de sécurité
alimentaire et de qualité /. ;' N
La fiche technique du produit fourni @ﬂ c:mtﬁny tou’re§ ‘Ies informations
techniques du produit proposé par le prest TG\*"@L AHiPergey: 5, l?}

= F

Planche & Découper Bleu en Polyéthyléne 5 'xﬁz 5 xEp :2 /
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

238 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

239 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionneiles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informafions
technigues du produit proposé par le prestataire
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Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm
Marqgue:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
240 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
glimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2 - ,}.1111:75;\
Marque: ;ﬁ“/ - N\
Référence: L I o\
e . % \;
. i %, Cq &)
Produit de bonne qualité Lo, o |
Matériel professionnel construit selon les normes standar g,\gs (norrh’é’a,(d h/\ jiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec éa:gllmenfs) S
241 Matériel professionnel destineé a étre utilisé dans les Cuisinessgte es‘fouron’r
professionnelles et leurs annexes Sl
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de netfoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
242 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

243 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit sekar
de nettoyage et de matériels aptis.
Matériel professionnel destiné &

244 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuié alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Plaque & tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

245 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux hormes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Plaque perforée tole a pizza diamétre 30cm

248 Marque:
Référence:
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Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité A
La fiche technique du produit fourni doit con’rerfr teutes Ias mformohons
technigques du produit proposé par le prestataire /. . NEAY L
Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3 cm# 5 % [ \%'
Marque:
Référence: K
\{

Produit de bonne qualité N
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {hormes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments),

247 MoTérigI professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Plat rond en inox Diam 30+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

248 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Plat ovale eninox L 60/20£ 10 %
Marque:
Référence:

249

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). J

141
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,

250 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigues du produit proposé par Ie,pr/ mm
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT/C DIAM 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque: TN X
Référence: :{ . CFVice Achay é

é?i\ S Eguipery,» nts o

Produit de bonne qualité ‘U\ e
Matériel professionnel construit seloxlgs.normes S.G,tf?érdisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes Unl’e contgef avec jes aliments).

251 Matériel professionnel destiné & étre Utitse dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE
Marqgue:
Référence:

252

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

.
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Conforme aux hormes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire o
Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur 240x160x50 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes gfcmdcrdlsees (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le con’roc’r avec les aliments).
253 Matériel professionnel destiné a étre utilisé daris.les i cuisines et restaurant
professionnelles et ieurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Plateau limonadier diamétre 35 +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
254 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
| Plateau Miroir en Verre 1/1, 32,5 x 53 cm, H:3cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
255 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qudlité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5¢cm, H:3cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

254 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Plateau de service antidérapant 60/40 cm 71 ijdé'd\ldmeire
Marque: £ / \§ 2
Référence: $f ¢

=) Service Achat \

Produit de bonne qualité %y des Equipesnis |
Matériel professionnel construit selon les o}w;ges standardi eg/s (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour c;smoc’r av Jés aliments).

257  |Matériel professionnel destiné & éfre Ufiisé’dans:fes” cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes =
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 % de diamétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec ies aliments).

258 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire .
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Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27 cm+10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

259 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

ey o,

Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm / NEN
Marque: / J
Référence: { ‘\ '.|
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisé&es.(normes-¢’ hycuene
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).” -
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines—=f restaurant

260 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

| alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poches a décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

261 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
glimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
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262

Poéle & frire alu anti-adhérente 20cm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

263

Poéles a frire tdle blanc, série : 18 cm, 221:'?n ﬂlﬁh’lfﬁ&cm 50cm
Marque: 7\
Référence:

Produit de bonne gualité -,
Matériel professionnel construit selon | C
de nettoyage et de matériels aptes po\h@e‘con’roc’r =2 les aliments).,

Matériel professionnel destiné a éire D#Ik_"éﬁ Aes cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

264

Poéle a Paella 24cm *10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire
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265

Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,51
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations

tfechniques du produit proposé par le prestataire

266

3
Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mm * 0%~

Marque:
Référence:

v
4

Produit de bonne qualité \
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiene,
de netfoyage et de matériels aptes pour le-contachdvec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

| Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

267

Poéle ANTIADHESIF & omelette @ 220 mm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destineé G étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
| technigues du produit proposé par le prestataire
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Poéle en aluminium Anfi-Adhésive:Série 20cm, 24 cm, 28cm,36cm ,40cm* 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

268 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire ies plus sirictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestatcire
POELE CHOC JUNIOR ANTI-ADH O3 _,@,Jl’-lﬂeﬁ\ﬂ\EP 3.3 DE BUYER
Marque: y \ k
Référence: E{ Service Achat \

3 des Eguipes;.

Produit de bonne qualité A e %,
Matériel professionnel construit sebr%‘ £s normes s ardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels op’re\\gopue cerﬁo{’ avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a alre_tiisé-dans les cuisines et restaurant

249 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

270 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelies et leurs annexes

Conforme aux normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
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Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (hormes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

271 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit copieTin..iouies les informations
techniques du produit proposé par le prestatairg” ot —" N
Poéle en inox 320 mm £ 10 % / Ne\
Marque: \# \
Référence: t \

\ /

Produit de bonne qualité \ /
Matériel professionnel construit selon les normes standardiséss {wormes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le conTocff‘c-ve-e%es’dlimenfs).

272 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poéle ovale a poisson diam 36cmz 10 % en inox anti-adhérent
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

273 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Poire aJus 40 ml £ 5 %
Marque:

274 Référence:
Produit de bonne qualité \/
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Lla fiche technique du produit fourni d i’@ﬁﬁm toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestaiare sl
Poissonniére en Inox 50cm & N3
Marque: £f Service Achay \E)
Reference; €8 Equipomengs | 2
“N\ w37

Produit de bonne qualité SRy Y
Matériel professionnel construit selon les no ties standargisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contaetavec les aliments).

275 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

276 Matériel professionnel destingé & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Porte Adition en lnox 11x152cm 10 %
Marque:
Référence:

277 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes \
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

278

| PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
aans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa comfﬁrml’re Qux normes de sécurité
alimentaire et de qualité P “'x\ N\,

La fiche technique du produit fourni doj contenir toutes Ies informations

279

techniques du produit propose par le prestafdire., s \ u.‘ .
Pot & café 0.5L en inox avec couvercle BT =
Marque:

Référence: \

[ Produit de bonne qualité
| Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

280

Pot & lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Pot alait 1 L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

281 Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit: @@n}a ir toutes les informations
technigues du produit proposé par le egwﬁ‘oure \"»
Présentoir a Gateau Carré 31x31 cm ’h 16 cmi10 % \ .
Marque: _""[[! Rk ’il‘p -"lCeIr!f | ?
Référence: es ke Lgttipey, 13

-\ Enig f

Produit de bonne qualité SN 45
Matériel professionnel construit selon Ieshof’higs:s.‘réﬁ efdisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le Comtact avec les aliments).

282 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propesé par le prestataire
Présentoir & Gateau Carré 31x31cm:h8cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnei construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

283 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du preoduit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Présentoir Buffeth: 12ecm 210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
284 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité ==
La fiche technique du produit fourny’do,ti-- i’c‘mfemr toutes les informations
techniques du produit proposé par le p’resﬁ’cfolre G ,’\._
Présentoir Buffet h : 8cm * 10 % [/ %\
Marque: 1 \
Référence: \ / ;_r’
.'._‘ ’/.' ’{,"
Produit de bonne qualité \\ A
Matériel professionnel construit selon les normes standdrdisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
285 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Racle tout nylon 120X95 mMm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
286 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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Racloir & billot professionnelle Long 17cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
287 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Ramasse couverts en plastique 4 caisses iz;ﬁht\!p\cm *10%
M::lr’que: /f(x \\
Référence: o
:, ;:r ’_* ¥Vice 'ii?:’?;;{ \EE
Produit de bonne qualité SACCS Kegttipesyopg |
Matériel professionnel construit selon lgs Rormes standardigées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pol r-;T_;e_conToc_L"r les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre “uiilisg dars~fes cuisines et restaurant
288 professionnelles et leurs annexes e
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le prestataire
Ramasse miette en inox 15,5 CM HF/OS/DS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
289 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
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290

Ramequin en verre trempé diamétre 8.5cm £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

291

Répe 6 faces en Inox h(24cm)
Marque: o
Référence: /

Produit de bonne qualité | |

Matériel professionnel construit selon les rormes standdrdisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le.contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utjlisé._dans les” cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securn‘e alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

292

293

Réchaud & alcool en cuivre 1 brileur
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

Réchauds & flamber de table & carfouches de gaz : 0,35/0,28 + 10 %
Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
RECTANGULAR 30X27CM —-QUARTZ
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité '
Matériel professionnel construit selon J&§A ddf_eh ges (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour,[e'cé Z\les aliments).

294 Matériel professionnel destingé & 5 |cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes .
Conforme aux normes d'hygiéne et de\iétwn’re ali e les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs &bngxes sy
Certifié par des organismes reconnus pour?d"conformlfe aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
RECTANGULAR MM 30X20CM -QUARTZ
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

295 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professioninelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir foutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm > 10 %
Marque:
Référence:

298 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

297 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit cortenir Touies I&s informations

techniques du produit propose par le presfo’rowef N
Rince doigts { ' \1
Marque: | | )
Référence: /

\ gt Y/

Produit de bonne qualité ~ e O

Matériel professionnel construit selon les normes s’rondermes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant |
298 professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

299 Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Rouleau a Pdtisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

300 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité T
La fiche technique du produit fourni doit cﬂn/emr“rou%es informations
technigues du produit proposé par le pres’ro’rolrp Wk
Rouleau & pdtisserie nylon @ 45mm 5§ % -
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes ston‘ddx:disé” normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

301 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Rouleau multicoupe uni 5 roulettes
Marque:”
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

302 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire \

158



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

303

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

304

Russe en Inox avec queve Diam 28/24-22
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact av S fese iments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé da .A@;‘as——etmlhes\ et restaurant
professionnelles et leurs annexes Js N cs,.\

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ﬁ"ip )es plus S‘an\;Tes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes~ 23 °’,5, s

Certifié par des organismes reconnus pour sa ¢ nf rmﬁreﬁyx’i@rmes)de sécurité
alimentaire et de qualité ) %, =

La fiche technique du produit fourni doit corﬁemr TOL_J_ﬁS/I'éS/ informations

techniques du produit proposé par le prestataire N ez re

305

Marque:

SALADIER CARRE 12.5X125.5 CM BLANC EN MELAMINE APS
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de neﬁoyoge et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

306

Saladier en Mélamine 19.5x19.5%10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite
alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par ie prestataire

307

Saladier en Mélamine 25.5 x25.5% 1
Marque:
Référence:

L i’l’:/-vﬂ 4
- e .l/h& ‘

\;\ "7!1.;,&«}, Hits ,f
Produit de bonne qualité ) 1;3
Matériel professionnel construit selon s'ﬁ@_rmes s’rqﬁélsees (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes poudgﬁome vec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

308

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capacité 750cl
minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

309

Saliére et poivriére en verre diamétre 3.5cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité a
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité TR
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées{tormes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contadt avec les clir?wen}b;).

310 Matériel professionnel destingé & étre utilisé daris “des “euisines "'-.eT"-1 restaurant
professionnelles et leurs annexes |_ |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaireies plys strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normeés de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SAUCIER EN PORC EN PATE DE LIMOGE QUALITE SUPERIEUR
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

311 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Sauciére en Inox : 150 ml
Marque:
Référence:

312 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes N
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

313

Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le presfojaﬁeﬂsm 1*3\

314

Sceaux avin3L*10% //w
Marque: o,
Référence:

Produit de bonne gualité \\S{-\\
Matériel professionnel construit selon les n
de nettoyage et de matériels aptes pour le
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dons les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

315

Scie Boucherie - 40 cm en Inox-
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
SERIE 2 BASSINES /> SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
316 Matéeriel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité -
La fiche technique du produit fourni doit con’rmr’r touies Ies mformohons
technigues du produit proposé par le prestataire /.- NGAY [
SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CMt 10 %fondrrenforce \ \1
Marque: ! }
Référence: \ /
‘\\. _/"‘ /’
Produit de bonne qualité X A
Matériel professionnel construit selon les normes sTondordlcees mormes d’hygiéne,
| de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
317 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de netftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
318 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
| technigues du produit proposé par le prestataire R
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SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60% 10 %
Marque:;
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

319 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour so/eo/orml're aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité Vi h U\
La fiche technique du produit fourni cn} c;pfnfenlr ’rou’res\ les informations
techniques du produit proposé par le pres quf]gre%f%[ g E }
SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PI.\Q.‘I 24 28- 32 36"
Marque: \uN S (\q\
Référence: b L iaies
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le confact avec les aliments).

320 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du preduit proposé par le prestataire
SERIE DE § CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les alimentsj.

321 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
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322

SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond renforcé 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doi_contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le pr?ﬁotgire

o

323

324

| SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT

Seringue pour cuisine 30 ml Fol \ 20
Marque: ‘.
Référence: \ )

#
o~

Produit de bonne qualité e
Matériel professionnel construit selon les normee‘ﬁeﬁdordlsees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM
MINIMUM QUALITE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,

de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées

dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité &
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

325 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni d,raﬁ t;‘gmemr toutes les informations
technigues du produit proposé par le prexfomlre N
SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45'/cmrgouleur a‘b :;houx
Marque ‘ A ,"rbife A(]?G'{ ‘5 ;
Référence: Hipery,, i ,,
Produit de bonne qualité <
Matériel professionnel construit selon les normesﬁqndﬁ,rdisees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le conlgct avec les aliments).

324 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Shaker eninox 75 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne quailité
Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

327 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
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| Siphon & créme en Inox 0.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
328 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformitéaux.narmes de sécurité
alimentaire et de qualité /
La fiche technique du produit fourni doit contenit.-tGutes les™informations
| technigues du produit proposé par le prestataire / [ Vo
Souffle a sucre 340 mm 10 % ! |
Marque:
Référence: \
Produit de bonne qualité 4 et
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
329 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
330 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
| professionnelles et leurs annexes
Conforme aux hormes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
| dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
| Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Soupiére en inox Diamétre 24 + 10 % avec couvercle
331 I:\’ar’que. -
éférence:
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Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

332

Soupiére en inox Diamétre 24 + 10 % suns,cauyﬁla\
Marque: Ay TR
Référence: g \“l;

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon
de nettoyage et de matériels aptes QUF le conta @V c les aliments).

Matériel professionnel destiné a é\a’ fU}se“* dej 15 les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

333

Soupiére sur Pied avec Couvercle eninox:22cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit conienir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

334

Sous Bol & consommer en Porcelaine Blanche
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d* hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

335 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
adlimentaire et de quadlité BT TTIII
La fiche technique du produit fourni doit con’re/lr toutes les mformomons
techniques du produit proposé par le prestataire \

[<f "%, \2\

Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm = % Jay
Marque: \ 3\ '
Référence: X
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d' hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

334 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quailité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Spatule en silicone 25 cm ; 35cm
Marque:
Référence:

337

Produit de bonne quailité

de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiene,
X
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

338

Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ;30cm;40cm;50cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d"hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour so’/cgn@rmi’ré aux normes de sécurité
olimen’rcnire et de qualité 7 rvﬁs”‘“"m, N

339

SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque:
Référence: o

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

340

SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25¢cm ;30cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

A
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

341

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité
alimentaire et de qualité onLick

La fiche technique du produit fourni doit cantenir ’rou"r“e's._‘ les  informations
techniques du produit proposé par le prestatairg .* /e \% \

Qux normes de sécurité

342

Spatule longue coudée manche solide 20cm 1 \
Marque: ,1 J
Référence:

Produit de bonne qualité )

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

343

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matéeriel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
| adlimentaire et de qualité a
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Lo fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Spatules pétissiere longueur 240 mm ; 340 mm Manche polypropyléne Lame inox
+10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construif selon les normes standardisées (normes d hygiene,

344 de n’e.ﬁoyoge et'de motériel_s aptes pour le_c;on‘foct avec les .o'!imen’rs).
Matériel professionnel destine & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite qlimeg‘r,oiceie§ plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes . ,,-“.’_“;-.’:é?,}'j‘\
Certifié par des organismes reconnus pour sa cohformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité o Y \
la fiche technique du produit fourni doit g‘-:c';)n;t@rjir' Toudes, les | informations
techniques du produit proposé par le prestataite. ! “Gliver,,, )%
spatule en Elastomére thermoplastique: 45cm \T"..;\ G

éférence: 9. SR

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

345 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Lo fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Sucrier métal argenté sans couveicle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construif selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

346 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le prestataire N
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347

Sucrier En inox avec couvercle 23 cl* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité _ameas

La fiche technique du produit fourni doit contenir 190?%»35 l&s simformations
techniques du produit proposé par le prestataire 7

348

Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 ¢l ¥ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir foutes les informations

techniques du produit proposé par le prestataire

349

Support Buffet 55.5 x 19 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire

350

Support Menu a Pince 30cm*10%
Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir—toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire /,”“&' 2 |
Support rotatif pour décoration Gateau [ N
Marque: / £ N
Référence: [£1 coril
Produit de bonne qualité PN :
Matériel professionnel construit selon les normes s’rom-'q}qli&ées—(-rfc’p‘ ’
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avediss Blirfents).

351 Moiérigl professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le prestataire
Support Buffet 39x39 cm APS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

352 Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Tablier boucher métal
Marque:
Référence:

353

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {(normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments). )
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et ieurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
TAMIS EN INOX 18/10-DIAM 246 CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d”hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

354 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité auax ncrmes de sécurité
alimentaire et de qualité e o oo : b
La fiche technique du produit fourni doit com‘ef(r Tou’res les mformohons

:_’rechmques du produit proposé par le prestataire & j 5 L \
Tamis & farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; lLBrpm . %"F ]
Marque:
Référence: \ p,
‘_.\. : ’//f

Produit de bonne qualité SRier=T
Mateériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

355 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La -fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
TAMIS TOUT INOX DIAM 350 MAILLE DE 25 MM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

356 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,

de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Tapis & décor relief Arabesque 25x185cm* 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
357 Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ohmentcure.le\plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes /s ‘-‘:Z‘l“’" @)
Certifié par des organismes reconnus pour sa cpﬂﬁ@(mﬁe%émes de sécurité
adliimentaire et de qualité & \
La fiche technigue du produit fourni doit| '"c,orﬁﬂrﬂh‘"?’réd?@g és, informations
techniques du produit proposé par le prestatalre fos I ﬂmpexm’ms/* ,
\"‘";' AN s -f.‘ /
\‘\? \.:3"»-- — »l ,//
- l /‘
Tapis & décor relief Coffee 25x185cm*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
358 Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux hormes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm +5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
359 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stricfes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm* 5 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
360 Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
/.-/ 3 iy ~ ]
’/ # 7~ L N \
[5f Sz, e\
Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 cl Héierer QUALITE’SUPERIEURE
Marque:
Référence: 1‘\_
Produit de bonne qualité My
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
341 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Tasse + Sous Tasse & Petit Déj.23cl en mélamine hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
362 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes [
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour ie contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
363 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestatgingle =t «
g pro prop P P A‘;f/ g ef /,'\
/ 3 '/ \.\ﬂ.‘-\
Théiere marocaine traditionnelle argen éd ravq@ ‘l‘ng&S) 3
Marque: g} g " =
Référence: ’Yt"" oA ’
\<;}‘\w - ‘/’
Produit de bonne qualité N sapn 75
Matériel professionnel construit selon les normes sfandardisées {normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
344 Motérigl professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : éPax
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
365 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux hormes de sécurité
alimentaire et de gqualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
' Thermomeétre Infrarouge
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d'hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
366 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
aglimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
e
s =N
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle’Noir 1.5 L \
Margue:
Référence:
Produit de bonne qualité g
Matériel professionnel construit selon les normes, standardisées (normes d’hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le cortactavec les aliments).
3467 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir1 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de neftoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
368 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

| Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
| alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire &
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369

Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par leptestafgire,

370

Vase en verre de type academle h;iu‘l"ur ?sﬁf’mm Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE A
Marque: _: Y achal A%
Référence: I

\\o

'\

TTGTI
—

\,_

P
P
N

\
N
NS

Produit de bonne qualité - -
Matériel professionnel construit selo 'esﬁc;rméss ndordlsees (normes d hygiéne,
de nettoyage et de matériels aptes pourie-contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire

371

Verre & Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEU

Marque;

Référence:

Produit de bonne quadliite

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d hygiene,
de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le prestataire
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Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées (normes d*hygiéne,
372 de nettoyage et de matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hoieller QUALITE SUPERIEURE
Marque: -
Référence: /x /-*""‘ ""'\\_ N
,f/ \ ¢\
Produit de bonne qudalité [ \- \
Matériel professionnel construit selon les normes STanGrdISGC‘S (normes dl hygiene,
' de nettoyage et de matériels aptes pour le con’rod\’r avec les dlimenis).,
373 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dohs les cuisines/et/ restaurant
professionnelles et leurs annexes ST g
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité ollmen’rowe tesplUs strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le prestataire
| Verre a biére « flote » "verre sonoren Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE |
Marque:
Référence: o
Matériel professionnel construitselon les normes standardisées
374 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre & cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
375 Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

~
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conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Verre & cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisees

376 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire et de gudlité ST

Verre a dégustation "verre soﬁo?%«fend’ctn?g Haut de Gamme Hotelier QUALITE

SUPERIEURE (&7 ™ A

Marque: r( £ . ,\mvt
I

Référence : ot r}_{é
Matériel professionnel co siruﬁ&etérﬂ H&s nor standardisées
h@e‘o étre u’nllse dcn s les cuisines professionnelles et

Mateériel professionnel des

377 leurs annexes e !
conforme aux normes d'’hygién e -’_g‘séfﬁn’re alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securité
alimentaire et de qualité
Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hbotelier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

378 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurite
alimentaire ef de quaiité
Verre a eau gobelet cristallin 25 ¢l
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

379 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et

leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE |
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit-selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
380 leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gqualité
Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Margue:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes siop,dord'rsée\s _
381 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans’les cuisines prbfgs‘sionnelles et
leurs annexes \e \
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité.alimeniaire’les plus-strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs'‘annexés
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel  construit  selon les normes standardisées
382 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
| annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
"| Verre Gigogne 22 ¢l Tendance Haut de Gamrrie Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque: ,
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
383 leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
384 Marque:
Référence :

183



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AO /2025

Item N° | Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
385 leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

- ﬂ\
Verre Martigues 32cl Tendance cht/desGammi{% dtelier QUALITE SUPERIEURE
4
Marque: A )
Référence : oy s et \2

&
Matériel professionnel construit sefory
professionnel desting & étre utilisé gmsée§ @Gﬂﬁﬁes p ssionnelles et leurs

386 annexesconforme aux normes d'h i,é etde secur’b"r1 alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisines pro 'ssqormelle,s eH" rs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité Aﬁ es de sécurité alimentaire et
de qualité
Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

387 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence :
388 Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes \
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ltem N° | Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité '
Verre A FLUTE A CHAMPAGNE 18 cl VERRE SONORE Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :

389 Matériel professionnel construit selon les hormes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
Vide Pomme PP : 15 mm PM
Marque: o
Référence : ,/'f.;i“ssrnn,, .

X 2N,

Matériel professionnel construit selon les normesAt@vrdHrdee © o\

390 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dor‘fs«?‘ps gsunsmes pro §‘onnelles et
leurs annexes K o =
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité: Ilméf)’hq);e fé&’plpg‘;’mcfes
exigées dans les cuisines professionnelles et lelfs annexes ”6/7,
Certifié par des organismes reconnus pour sa c\;m rmité aux m’gr \es de sécurité
alimentaire et de qualité N> »2“.“:7:*. 'Q
Lesteur verticale ——
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

391 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et

leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
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Tableau de répartition :
ltem Désignations et caractéristiques techniques Unité | Quantité

1 1 SET Café/ Thé Hétel ; plateau contenant BOUILLOIRE, 02

tasses U 8
2 Aiguille & larder U
3 | Aiguiseur offuteur couteau électrique U 1
4 | Armoire stérile 10 couteaux U 1

Assiette & dessert classique porcelaine émcailiée blanche
5 23CM Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE

SUPERIEURE U 300

Assiette O pain classique en porcelaine émaillée blanche
[ 13X13 CM Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE

SUPERIEURE el o U 200
; | Assiette & Pasta 30 cm en Porcelai né &faillée Temde

Haut de Gamme Hbtelier QUALITE{SUPERIEURE \‘o \ U 100
8 Assiette & Présentation 30 cm en mog bofd"ﬁeﬂe T@reqigﬂwce

Haut de Gamme Hébtelier QUALITanPEE*IEEﬂR{"“ o U 100
9 Assiette alvéolée Tendance Haut deGomme Ho’rehe’r UALITE

SUPERIEURE N 2y et U 100
10 Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine err’imfteeMche

Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 200
1 Assiette Entremet 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE

Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 200

Assiette gastronomigue classique en porcelaine certifieée
12 |blaonche émaillée Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE

SUPERIEURE U 200
13 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 31cm

tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure ] 300
14 Assiette plate porcelaine émailiée blanche diameétre 16cm

tendance haut de gamme hbtelier gualité supérieure U 200
15 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 20cm

tendance haut de gamme hotelier qudaiité supérieure u 200
16 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameire 27cm

tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure U 200
17 Assiette plate porcelaine émailiée blanche diametre 25cm

tendance haut de gamme hébtelier qualité supérieure U 200

Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme
18 oA o -

hotelier qualité supérieure U 100
19 |Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC U 10
20 |Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC U 4
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21 |Bac gastronome GN 1/2-150MM POLYC U 8
22 |Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC U 4
23 |Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC U 10
24 |Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 10
25 |Bac gastronome GN 1/4-65MM POLYC U 10
26 |Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC U 10
27 |Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC U 10
28 |Bac gastronome EN 1/9 -IOGMM POL—YC_ _ U 10 N
29 |Bac gastronome GN _1/9 -65 MM INb_X_O,éL U 10
30 |Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC U 10
31 | Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L U 10
32 | Bac gastronome inox GN 1/2-150 MM INOX 9,5L U 8
33 | Bac gastronome inox GN 1/2-65 MM INOX 4L T -l U 6
34 | Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm /_,""""‘_‘” Y 10
35 |Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 /i 1 - \\.U \': 10
36 |Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L k "y, ¥ .‘ 10
37 | Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L ‘.‘\__ _r/' U 10
38 |Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 . 1 U 10
39 | Bac gastronome polycarbonate GN_1_/2> Hauteur IOOmrh U 10
40 |BAHUTINOX 1,7L SANS COUVERCLE U 6
41 |[BAHUTINOX 2,4L SANS COUVERCLE U 6
42 | BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE U 6
43 | BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE U 6
44 | BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE U 6
45 | BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE U 6

" 46 Barre almentde 56cm en Inox et Po'lyp'rbpyién_e - U o
47 |Batte Cotelette en Inox diamétre 10 cm +/-10% U 2 B
48 |BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE U 10
49 |BEURRIER 06CM/4CL £10 % EN PORCELAINE BLANCHE U 100
50 |Biberon a décorer 140mi U 10
51 |BOITE 50 CARTOUCHE CHANTILLY U 2
52 |BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+10 % U 2
53 |BOITE STOCKAGE POLY CARRE3,8L+ 10 % U 2
54 |BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L+ 10 % 2
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55 [BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L+ 10 % U 2
56 |BOL DE CEREALE-15.5CM £10% U 120

BOL A CONSOMMER 12 CM /38CL EN PORCELAINE BLANCHE U
57

+10% 120
58 |BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L;2L: 8L+ 5% U 3

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L; 2,8L;4.5L:6.5L £
59

5% U 6
60 |Carafe & décanter évasée en verre U 24
61 |Carafe & eau base carrée en verre 110 ¢l U 24
62 | Carafe ajus sans couvercle 0.5L£10% U 24
43 |Carafe & jus avec couvercle 1L £10% U 24
64 | Carré pour pdfisserie 10x 10x4 cm* 10 % T U 10
65 | CASSE HOMARD Vi \'ﬁi@/\ U 2
66 | CASSE NOIX / f e Achal Vel U 2
7 CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIE RQU{\H}E;«. ms)., U

SUPERIEUR R 45

Cercle & enfremets eninox @ de 200 mm e n‘e hou’reur de
48 Py A

mm minimum v;: Py ‘_‘1,. 2 U 10
69 |Cercle & tarte eninox Diam:20 /H:: 2cm. £ 10% bord Foulé U 5
70 |[Cercle mousse eninox 16x4.5cm £10% U 10
71 |Cercle Rond entremets20cm 10 % U 10
72 Chafing-dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle

rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm = 10 % U 4
73 Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle

rabattable & 2 brlleurs Dim 0,6/0.35 MM+ 10 % Y 4
74 Chafing-dich rond couvercle rabattable & 1 broleur Dim Bac

040mMm=10% U 4
75 | Chalumeaux & Caraméliser: 40 mi-16cm £ 10 % U 2
76 CHEVALET DE TABLE DYMBOLE EN INOX « RESERVEE » DIM U

10X5X55 *+10% 10
77 | CHEVALET DE TABLE DYMBOLE EN INOX « NON FUMEUR » U 10
78 | Chinois con inox toile, SERIE 20CM ; 24CM + 10 % U 12
79 | Ciseaux cuisine inox U 6
80 |[Ciseaux A GRAPPE U 6
81 |Ciseaux a poisson 25cm + 10 % DE LONGUEUR U 4
82 Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm £ 10 % Diam inox

18/10 U 20
83 Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm £ 10

% Diam inox 18/10 U 20
84 | COQUETIE EN INOX U 48
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85 | COQUILLEUR A BEURRE PP U 10
86 |Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en inox U 20
87 |Come 134x94 mm U 10
88 Coupe & dessert avec pied en verre tendance hobtelier qualité U

supérieur 100
89 |Coupe a glace eninox tendance hotelier qualité supérieure u 100
90 |Coupe CEufs en Tranches Fils Inox U 8
91 | Coupe pdte en Inox 18/10 15X9cm U 8
92 | Coupe pate/Ronde , rigide Exoglass stérilisable U 10
93 | COUPELLE PORCELAINE BLANCHE DIAMETRE 7 CM +-10% U 48
94 | COUPERET 600GR BONNE CUISINE U 2
95 COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANCE HAUT DE GAMME U

HOTELIER QUALITE SUPERIEUR 120
96 | COUTEAU A DESSOSERE U 10

Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm
97 |longueur 20 cm tendance haut de gamme hotelier qualité

supérieure U 160
98 Couteau & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de

~ | Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE ey U 200

99 |Couteau & fromage pate dure 145 mm +/-5% / geliEs - 5 U 4
100 | Couteau & fromage pdate molle 145 mm +/—5‘7§/_ ‘ ‘ e\, 4
101 | Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm { | ; U 4
109 | Couteau & poisson cuisine 30 cmz 10 % mancke'en '

élastomeére — propyléne lame alvéolée Nt U b
103 Couteau & Poisson en Inox (90g) 18/10 Tendance ~dut de

Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 240
104 Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme Hobtelier QUALITE

SUPERIEURE U 120
105 Couteau batte manche pdilissandre lome 33 cm + 10 %-

épaisseur 3mm* 5% -largeur4cm+5% U 12

Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12cmde
106 ‘ ._

manche noire & 03 rivets U 36
107 | Couteau professionnel de cuisine U 24
108 Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de

Gamme Hébtelier QUALITE SUPERIEURE 360
109 | Couteau écailleur 12
110 | Couteau économe manche ABS U 20
m Couteaux Génoise-Manche manche ABS: 28cm ;30 CM £ 10

% U 2

Couteau scie & pdatisserie professionnel lame inox manche
112 . -

noire & 03 rivets U 6
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13 Couteau Table en Inox {110 g) 18/10 Tendance Haut de

Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE U 240

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire &
114 .

03 Rivets U 4
115 | Couteau franchelard lame de 30cmmanche noire & 03 Rivets U 4
116 | Couteaux sommelier U 20
117 | COUVERCLE GASTRONOME INOX GN 1/6 SANS POIGNEE U 3
118 Cuillere & café en Inox (2.5mmj 18/10 Tendance Haut de

Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE U 240
119 Cuillere & Dessert en Inox 3mm £ 10 % 18/10 Tendance Haut de

Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE U 240
120 Cuillere & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de

Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE U 240
121 Cuillere & moka en Inox (2.5mm) + 10 % 18/10 Tendance Haut

de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 120
122 | Cuillere G ragout cote inox 550 cl U 12
123 Cuillére & soupe baguette inox 18/10 3mm £ 10 % Tendance

Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 240
124 | Cuiliere d'Amour PP U 6
125 Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de

Gamme Hébtelier QUALITE SUPERIEURE U 6
126 | Cuillére Portionneuse de Glace U 6
127 Cuillere Tot?le en Inox {3mm) 18/10 Tendg%%e

Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE o o Ce L U 240
128 | Cuvette carre 32X32 +/-5% f./fg‘f/'/ ‘\’}\,\\ U 4

. i f.5f 32
129 | Dénoyauteur d'olive alu I! ;,f ‘ \‘«QP’C A p\ U 6
130 | DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM\\;iij‘¢c;m 0%/ “‘/ u 4
131 | Distributeur & jus réfrigérant 02 réservok{';«:.\__ Lot S U 2
PG AR ;w.‘ 7

132 | DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 \\Lii’;‘l/’ U 6
133 | Douilles en polycarbonate 24 Pcs U 4
134 | Eminceur 30cm . ép 3mm. Lame Inox . Manche en ABS U 4
135 Emporte-piece canneié en nylon Boite de 8 piéces minimum

forme coeur U 2
136 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum

forme carrée U 2
137 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum

forme ovale U 2

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum
138

forme ronde U 4
139 | EPROUVETTE POUR PESE-SIROP U 2
140 | ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur 285mm U 12
141 |ESSOREUSE A SALADE 10L £ 10% U 2
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142 | Fer 4 gigot en inox 18/10 manche en corne U 3
143 | Flacon verseur en polyéthyléne 35cm+ 10 % U 15

Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm + 10 % tendance
144 ey s -

haut de gamme hételier qualité supérieure U 240
145 Fourchette & entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hételier

QUALITE SUPERIEURE U 360
146 | Fourchette & escargot u 36
147 | Fourchette & huitres U 34
148 Fourchette & Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut

de Gamme Hébtelier QUALITE SUPERIEURE U 144
149 | Fourchette 2 dents U 6
150 | Fourchette chef 2 dents U 6
151 | Fourchette de service Pour buffet en Inox u 48
152 Fourchette Table en Inox(3 mm) 18/10_Tenidance Haut de

Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURJE/ S AN U 240
1583 | Fusil ciguiseur rond: série / bleu/ Jo}ép‘ef /mplr 30 CM\\b\O % u 5

Gant pour Four Résistant en S|l|corﬁé b‘anﬁ T°¢j’u;sgu & \?ai L43cm | U
154 G, L,

ITTO \ | Doy, VE; "';) é
185 | GODET A COUVERTS POLYTECH \l u\\ "”f / U 8
156 CGrand Plofgou de service classique d\‘the mcrr\%e{n argenté U

rectangulgire 2
157 | Grattoir & manche 250 mm lame 100mm + 10 % U 6
158 | GRATTOIR POISSON U 4
159 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses U 14
160 | HUILIER VINAIGRE EN VERRE LONGUEUR 18CM + 10% U 14
161 | Jeu de 12 ébauchoirs & pate & sucre U 5
162 | LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30 + 10% U 10
163 | LEGUMIERE OVALE EN INOX L40/20 + 10% U 10
164 Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de Coupe2A6 U .

cm)L44cm + 10 % 2
165 MBAKHRA EN ARGENTERIE GRAND MODELE 188 CHOIX QUALITE U

SUPERIEUR 1
166 | Mesure graduée sur pied inox 1L U 8
167 | Mesure a cocktail double 2.5/055 clen Inox + 10 % u 10
168 | Mesure & cocktail double 2/04cl en Inox + 10 % U 10
169 | MILASON EN INOX ROND UNI DE DIAMETRE 60MM + 10% U 12
170 | MILASON DIAMETRE 22CM + 10% U 12
171 Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brOleur TENDANCE Hételier U

QUALITE SUPERIEURE 5
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172 Mini Chafing-dich RECTANGULAIRE argenté 1 brOleur U
TENDANCE Hobtelier QUALITE SUPERIEURE 5
173 Mini Chafing-dich ROND argenté 1 broleur TENDANCE Hotelier | U
QUALITE SUPERIEURE 6
174 | Mini entonnoir & piston en Inox 0,8 Lts +10% U 2
175 | Moule & cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10 % 2
176 | Moule & cake évasé eninox 240x80 mm minimum U 6
177 | Moule & cake Inox 18%- 30 cm U 2
Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55
178 -
mm une hauteur de 50 mm minimum U 6
Moule & charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm
179
hauteur9cm=10%
U 6
180 Moule & madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12cm
minimum /10 n: ",T\ U b
Moule & manquer fer blanc ronr;i O de 180 @ Hauteur
181 ,}“
5cm * O % \ / U 6
£ ‘.”;; i -1 ;:
182 | Moule G sfeak { %4 des Equipoysonte ) - U 4
183 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 1%Q MMt 10% /Q“;/ U 12
184 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX QOO\MM E10-% / U 12
185 Moule en polycarbonate demi -sphere, Dimension plaque
:27,5%x13,5xht2,5cm+10% U 12
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat
186 de 100g pour un épaisseur de 3 mm Dimensions du moule
(135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur(
100x8%) mm U 6
187 Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnette
Coeur. Dimensions du moule (Lxl) :(175x275) mm+ 10 % U 12
Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse
188 | Moyenne. Dimensions du moule (Lx!}{ 175 x 275) mm Hauteur
24mm +10% U 12
189 Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) + 10 % " 10
190 | Moule etain kouglopef U 4
191 | Moule exo pan dariole lot de 6 U 2
192 | Moule inox dariole 0,051+ 10 % U 2
193 | Moule inox dariole 0,071+ 10 % U 2
194 | Moule Pain de Mie Exo pan 18 x8.5x7.5cm 10 % U 4
Moules & chocolat Professionnels en silicone (10 Moules de
195 o
forme différent) U

196

Moulin a légumes en inox 32cm
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197 | Moulin & poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 U 20
198 Mouli.ns a sel et & poivre manuel Duo sel/poivre fransparent

Acrylique 18 cm U 40
199 | Moule inox croquembouche 4
200 | Moutardier en verre 24
201 Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36,

Dim7.4x58x48cm*+10% U ]
202 | Ouvre boites model de table en inox U 2
203 | Panier @ ménage (Spieces) en verre U 20
204 | Panier & pain en inox U 36
205 | Panier & vin verseur en osier U 4
206 | Paniere & pain eninox 25x18cm ovale + 10 % U 48
207 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm U 4
208 | Passe-vite a/ grille étamée 3mm + 10 %7 E,LLSE.’\@\ U 4
209 | Passoire & 2 poigne inox x 32 ; x45 i;/}@% s R‘\3'\\ U 2
210 | Passoire Chinois Efamine Diam 204@{23’@@3@,‘2& \';?1 U 4
211 | Passoire conique 30cm £ 10 % de Hmﬁme’rreé@ﬁg&;ﬁéﬁ U 2
212 | Passoire rond toile 1,5mm+/-5% \\’:\M,:\{h?;/ U 6
213 | Peigne de Décoration Set de 7 piéces\c‘f:"—ui/ U 4
214 |Pelle & chocolat Inox 18X10cm £ 10 % U 6
215 | Pelle & four inox perforée U 2
216 |Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5% U 2
217 | PELLE A HORS D'CEUVRES U 4
218 |Pelle a patisserie en inox U 4
219 | Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 MM = 10 % U é
220 | Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm £ 10 % U é
221 | Pelle Triangle enInox @ Manche 'Noir =~ 5) 6
292 Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5

cm U 2
223 | Petit seau & glagons U 10
224 | Photophore en verre Lot de 4 pieces U 24
225 | PIERRE A AGUISER GROS 459 U 6
226 | PIERRE A AGUISER MOYEN 460 U 6
227 |Pince agbteaueninoxL20cm+5% U 6
228 | Pince d Homard/noixL12cm =5 % U é
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229 |Pince & hors d'osuvres 121 cm+ 5% U 6
230 | Pince & Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm £ 5 % U 12
231 |Pince pate de 100 mm en inox U 12
232 |Pince/Ciseaux Multi Usages en inox U 12
233 | Pinceau Pdtissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm U 6
234 | Pinceau & pdatisserie 30 cm ; 40cm;45cm U 6
235 | Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester £ 10 % U 12
2346 | Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 12
237 |Seau eninox gradué avec base 12lts£5% U 10
238 | Planche & Découper Bleue en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 8
239 | Planche & Découper Jaune en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 8

Planche & Découper Marron en Polyéthylene 53 x 32.5
240

XEp:2cm U 8
241 |Planche & Découper Rouge en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 8
242 | Planche & Découper Verte en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 8
243 | Planche & Découper profesmonnpf{’eﬁ&?i&{\% U 8
244 | Plague G débarrasser inox 40x3ﬁfT{10 N\ A\ U 10
245 | Plaque & fuile EN ALUM PERFO#EE soK4E 6% 17 | U .

F{. ;r Mt f
244 |Plaque perforée tdle a pizza di Fﬁe’rre 30cm /’/ U 6
247 |Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 kﬁ ‘chm& 5 % APS / U 6
\_\ T L ,/

248 |Plat rond en inox Diom 30 £ 10 % il U 20
249 | Plat oval eninox L 60/20+10% U 20
250 | PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE: 27/22/16CM

(1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE U 2
951 | PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM

QUALITE SUPERIEURE U 6
259 | PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS

PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE. U 2
253 Plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur

240x160x50 mm +10% U 4
254 | Plateau limonadier diometre 35+ 5 % U 4
255 | Plateau Miroir en Verre 1/1, APS 325 x53cm, H:3cm = 10 % U 4
256 | Plateau Miroir en Verre 1/2, APS 32,5x 26, 5cm, H:3cm+ 10 % U 4

Plateau de service antidérapant 0,60/0,40cm = 10 % de
257 | . 2

diametre 10
258 |Plateau rond antidérapant 0,35 cm + 10 % de diametre U 10

Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne NSF 35 x27
259

cm*+10% U 10
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260 | Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm U 12
261 | Poches a décorer ; Série: 30 cm, 35cm, 40 cm 12
262 |Poéle a frire alu anti-adhérente 20cm + 10 % U 6

Poéles & frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm,
263

S0cm U 2
264 |Poéle O Paella 24cm £10% U 6
265 | Poéles asucre cuivre, série : 1,8; 2,5 U 4
266 | Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mm + 10 % u 6
247 | Poéle ANTIADHESIF & omelette @ 220 mm £ 10 % U 6
248 | o€le en aluminium CHOC ACCESS Anti-Adhésive:Série 20cm,

24 cm, 28cm,3é6cm ,40cm * 5 % (REVETEMENT PTFE) U 2

POELE CHOC JUNIOR ANTI-ADH O32CM, H4.4CM, EP:3.3 DE U
269

BUYER § 2
270 | Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm+ 10 % U 4
271 | Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23+ 10 % U 4
272 | Poéle eninox 36 CM 10% U é
273 | Poéle ovale a poisson diam 36cmz 10 % en inox anti-adhérent U é
274 | Poire & Jus 40 mi 5% ,/r_'igjti‘f_"'_‘_'{_‘é{._‘,: : U 6
275 | Poissonniére en Inox 50cm {:/ \ Ny A U :

= ’ \ 1

276 | Pomme noisette ovale connelee{PF{’ Ly, L et | \ U 5
277 | Porte Adifion en Inox 11x152cmief0 % U 10
278 |PORTE FICELLE SUR PIED \& ,-;/ 7 U 1
279 |Pot a café 0.5L en inox avec couvercle™——— U 12
280 | Pot G lait 0.5L en inox avec couvercle U 12
281 |Pot alait 1 L eninox avec couvercle U 12
282 | Présentoir & Gateau Carré 31x31 cm: h 16 cm + 10 % APS U 4
283 |Présentoir & Gateau Carré 31x31 cm:h8cm * 10 % APS U 4
284 | Présentoir Buffet h: 12cm + 10 % APS U 5
285 | Présentoir Buffet h:8cm +10% APS U 5
286 |Racle tout nylon 120X95 mm+ 10 % U 10
287 | Racloir & billot professionnelle Long 17cm + 10 % U 2

Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm = 10
288

% U 4
289 | Ramasse miette en inox 15,5 CM HFS/OS/DS U 24
290 |Ramequin en verre frempé diametre 8.5cm + 10 % U 96
291 |RGpe 6 faces eninox h 24cm) U 2
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292 |Réchaud a alcool en cuivre 1 brlleur U 4
293 Réchauds & flamber de table & cartouches de gaz : 0,35/0,28/

01+10% U 4
294 |RECTANGULAR 30X27CM -QUARTZ U 12
295 |RECTANGULAR MM 30X20CM -QUARTZ U 12
296 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm + 10 % U é
297 |REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm+ 10 % U 6
298 | Rince doigts U 6
299 Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série :

20cm/24cm/28cm U 2
300 |Rouleau & Patisserie en Bois 50 cm U 6
301 |Rouleau & pdatisserie nylon $00 @ 45mm = 5 % U 12
302 | Rouleau multicoupe uni 5 rouletftes U 6
303 | ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR £ 10 % U 12
304 | Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 U 12
305 | SALADIER CARRE 12.5X125.5 CM BLANC EN MELAMINE APS U 24
306 | Saladier en Mélamine 19.5x 19.5 £10% APS__ U 24
307 | Saladier en Mélomine 25.5 x 25.5 £ J0 GAPS o\ U oh
308 | Scladier en verre fransparent 30 ¢ ~d/e longueur 7\Qm\de

largeur / capacité 750ct minimury £/ S8 vive 4, ot \Z\ U 24
309 |Saliere et poivriére en verre diome%’ﬁre%&d’n,iz }Q%; ,l } U 48
310 | SAUCIERE EN INOX - 25CL o\ /3 / U 04
311 |SAUCIER EN PORC EN PATE DE LIMOG\EQ@LITE\SUF’%RIEUR U 24
312 | Sauciére en Inox : 150 ml U 12
313 Saupoudreuse en Inox & Figures Fines: 9.5x7cm hotelier

QUALITE SUPERIEURE U 12
314 |Sceauxavin3L+10% U 12
315 [Scie Boucherie - 40 cm en Inox- U 2
316 | SERIE 2 BASSINES 2 SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 + 10 % U 4
317 | SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond renforceé U 4
318 | SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 U 3
319 | SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60% 10 % U 4
320 | SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 U 4
321 |SERIEDES CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond

renforcé 18/10 U 4
399 | SERIEDE6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond

renforce 18/10 U 4
323 |Seringue pour cuisine 30 ml U 6
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SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3
394 | SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2

PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

SUPERIEURE U 1
325 |Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE U 100
304 | SET DETABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au

choix U 200
327 | Shaker eninox 75 cl U 4
328 | Siphon & creme en Inox 0.5 L U 2
329 |Souffle & sucre 340 mm £ 10 % U 3
330 Sgupiére en Porcelaine 320 cl £ 10 % _ U 6 a
331 Soup?ére en inox Diametre 24 + 10 % avec couvercle U 24
332 |Soupiere en inox Diametre 2_4 + 10 % sans couvercle _ U 24
333 | Soupiere sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm + 10 % U 6
334 | Sous Bol & consommer en Porcelaine Blanche U 48
335 | Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm U 24
334 |Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm //;:,r- x“\ U 12
337 |Spatule en silicone 25 cm ; 35cm I,"/ s \\ \\ U 12
338 | Spatule lame fibre de verre , Série : 25CMI :apé'M"g;éng:SQ;grﬁ \J U 6
339 | SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM e\, AU 12

340 | SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25chid0em -/ | "

341 | SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM — U 1
342 | Spatule longue coudée manche solide 20cm U 12
343 | Spatule maryse en caoutchouc de 230 mm+ 10 % U 12
344 Spatules pc‘?’rissiére lon_gueur 240 mm; 340 mm Manche

polypropyléne Lame inox + 10 % U 12
345 Spatule « ELVEA » en Elastomére thermoplastique: 45cm

(110°C) U 8
346 |Sucriermétal argenté sanscouvercle 23cl+10% U 24
347 | Sucrier En inox avec couvercle 23 cl + 10 % U 24
348 |Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 ¢cl+ 10 % U 24
349 | Support Buffet 55.5x 19cm+ 10 % U 4
350 | Support Menu & Pince 30 cm + 10 % U 24
351 |Support rotatif pour décoration Gateau U 2
352 | Support Buffet 39x39 cm APS U 6
353 | TABLIER BOUCHER METAL U 1
354 | TAMIS EN INOX 18/10-DIAM 26 CM U 6
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Tamis & farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm 5
355
% U 6
356 | TAMIS TOUT INOX DIAM 350 MAILLE DE 25 MM U 6
357 |Tapis & décor relief Arabesque 25x185cm 5% U 4
358 |Tapis & décorrelief Coffee 25x185cm+5% U 4
359 | Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm+ 5% U 6
360 |Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm + 5% U é
341 Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE
SUPERIEURE U 60
362 Tasse + Sous Tasse & Petit D&].23cl en mélamine hotelier
QUALITE SUPERIEURE U 60
363 |Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm U 2
364 | Theéiere marocaine fraditionnelle argentee gravée : 1Pax U 4
345 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax U 12
366 | Thermometre Infrarouge U 2
347 |Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L U 15
368 |Thermos en Inox Double Paroi avec C/‘duv,erCT‘T\féiﬂ\ U 24
349 Vase en verre de table hauteur 140 mm "Tendance Hrw\ de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE /5o vicw il \d\ u 48
370 Vase en verre de type académie ht U’[euz 25Q,mm Tepdohce
Haut de Gamme Hbtelier QUALITE S PERIEURE g/ U 48
371 Verre & Cockfail 24.5 Transparent Te‘rqdcmce Haut dé samme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE NG TR T U 60
372 Verre & Cocktail " double " verre sonore Tendarice Haut de
Gamme Hobtelier QUALITE SUPERIEURE U 36
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hbtelier
373 | QUALITE SUPERIEURE U 240
374 Verre & bigre « flote » "verre sonoren Tendance Haut de Gamme Hbételier U
QUALITE SUPERIEURE o4
375 Verre & cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U
SUPERIEURE _ ' 40
376 Verre & cognac 25 ci "verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hotelier U
QUALITE SUPERIEURE 24
377 Verre & dégustation "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hotelier U
QUALITE SUPERIEURE 34
378 Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE u
SUPERIEURE 180
379 | Verre & eau gobelet cristallin 25 ¢l U
180
380 Verre & irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE U

SUPERIEURE

24
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381 Verre & pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl"verre sonore » Tendance Haut ,—
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 180
Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hatelier QUALITE
382
SUPERIEURE 120
Verre Gigogne 22 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
383
SUPERIEURE 48
384 | Verre islande 30c! Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 5
4
Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE |
385
SUPERIEURE 48
Verre Martigues 32¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
384
SUPERIEURE 48
387 Veire Normandie N°2 -24¢| : 146 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE 48
Verre Old Fashioned 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
388 —
SUPERIEURE e 36
- ~ S 20 _
389 Verre A FLUTE A CHAMPAGNE 18,£1-VERRE SONORE Ter\\dcnce Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPE@fEURE \e \ 48
T R
390 | Vide Pomme PP : 15 mm PM [ =1
Vol 2
\ 5/
391 | Zesteur verticale \. 7/ 6
N

LE SOUMISSIONNAIRE

Dire

Lu et accepté
Et.de la Logistique

teur de I'Approvisionnement
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Annexe :

spécifications techniques des fournitures
proposées par le concurrent pour les lofs :



